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Cascina degli Ulivi

Piemonte 2 Novi Ligure
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Bellotti Bianco / vino bianco If) 17p 100V 750ml 2,500
N
Bellotti Rosa/ vino rosato p 16P 100V 1AM 1 750mi 2,500
Bellotti Rosso /  vino rosso . lGP 50V 50V 750mi 2,500
P 25hl 4
IVAG / vino bianco 100V
16 - . 750ml 2,800
TIIC\UIIU‘L‘EI T VIII\OI iAo E] ai 100‘\/ . I25h= 75a I 378‘\?9—
—Filagnotti ° /vino bianco (14) 100V 25hl 750mi 3 860
- 0 15 A4 s '
-Meontemarine——vine-bianeo— . : 100y 2544 250mmi 3,300
° I 124 24N N
-Montemarino ° /vino bianco . : 100V 25hl
. o p 14P b oa . i 750ml 4,300
o i i .
::ADemua ' | vino bianco p 13P - . 8 750mi 4,100
—ta-MeraBiarca— "+ Menferrato-bianco-DOE— 50% 50% 4,300
o 06 . F50mt- ! N
—Nibie-Vigna—Pinoto®—+Menferrato-Deleetto DOE— 100V 19201 750mi ’4_3'98—, :
o 97_ LY~ AN] 1 24 | \(
-Nibio® / vino rosso o0V i
bt 11 - .. 750ml 3,500
-Motinbe-—+—vinerosse— 85V 10V Sy—25ht 250mi 3,506
o 99 . Aot . 24 . ' \(
Laiolo Guido Reginin Piemonte 2 Vinchio
o A
N a "I‘° :3’0\{].
I 80 MDA/ / 7ha -~ i W
J 3ha 7 I s (s
A 0 a v A=ty 2
6 A 4 4 A 50 J AN 110 S,
4
J &N
-La Quotidiana Bia nco® / vino bianco (17) 750ml 1,800
- ° 6016) 1500m-  3.300-
-La Quotidiana Rosso © / vino rosso a7 750ml 1,800
- 0 00 (16) 1500ml 3,300
-La Mora® / Barberad AstiDOCG 14 100V 750ml 2300
- 0 30 040V s !
5 -
-La Mor? / Barberad Asti DOCG 16 100V 3/(: J 040 750ml 2.300
—DaSu|°o/Bar bera d Asti DOCG 14 100V f60»I 750ml 2,600
-Stiris®—/Barberad—Ast-Stperiore DOE6— 106V F6-6-80— 2—8'59—,
o E=3 2004 10 750m N
-Suris® / Barberad Asti Superiore DOCG 13 100V 700680 750mi 2 8':%0
- ° 700L 18 A s !
- 5 — - .
-L intruso . | Grignolino d Asti DOC 15 lOOV/1 ) 15J 80V N 750ml 2’400
Freisa d Asti/ DOC 15 100V 750ml 2.400
T ro0 2,300
— (+6) —— A




Cascina Tavijn

Piemonte

2 Scurzolengo
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Vino Rosso VdT W [5 16P 50V 50% 750ml 2,500
Vino Rosso VdT o 15 = 100 % 750m | 2,600
Vino Rosso -Ottavio 0/th p 16|5 . 100% 750ml 2.800
P 15 — 750mt N
- - ° . - .
Vino Ros s o r:10 s\drr o 17 . 100% mostop P p 750ml 3.500
. 5P — ) 50mt ! N
-
Barbera—d—As o/ 13 — 0% 750mt 2’689
itq O A ) s A
-Bandita® / Barbera d Asti / DOCC 15 100% o 750ml 3,000
- ° 45 | v € é
Vino Rosso -Teresa® / VdT . - 100% 4
i ] p 16P 62 5 750ml 3,000
Vine-Resso—Ruschena®+vdt— , : 106% 4 3806
~ 0 pi6P- B p—40~ A #56mi- Ty
Vine-Resso—da- Vighanenpotato-+HvVdTF—— . : 7t 4000
By drw pi6P- T &2 p 750mt- N
- - - ) 3000
p15P- — 750mt ! N
Cascina delle Rose Piemonte 2 Barbaresco g
& 1948Jd A4 A i -t
i at 1 i b 7 a 1 s 4 a4 A
1 a 3.6ha 1200001 Jo T O
J i 44 N A 250m O 30Dm
5 ) ls ‘ J A
4 o Yohl 20 hIP 8 A ¥ T 186 A
J 41 A N JA 8 20J ,30M
8 10d 9 A v
6 4 o A Jo 4
J &\
Dolcettod Alba -A Ellzabeth" / boc 14 130% ) 40 J ,4/1 750mi 2,600
Barberad Alba/ DOC 13 100% 15 J 750mi 3,000
M 15 A4 s
] 1 0,
-Donna Elena © / Barberad Alba Superiore DOC 11 100% 15 J d 750mi 3,800
- 0 v 20 A s N
Langhe Nebbiolo/ DoOC 14 100% 4 16 J 750mi 3,600
Barbaresco -Ire Stelle © / DOCG 11 100% 6-14 J 750m | 7.000
- 0 4 420 A4 s
1 o
Barbaresco -Rio Sordo® / DOCG 11 100% 334 750ml 7.000
- 0 4 420 A4 s
Grappa di Barbera Superiore p P i 500ml 6,500
Grappa di Nebbiolo da Barbaresco  Tre Stelle p P 500mi 6.500




Erbaluna Piemonte 2 La Morra
. BArOLO
19 ¥ 1985 J ; e ]
i - b - 7 10ha Jd i 50,000 1 SRR 7 —
350Y A Y A v s @
’4 6 - N - N - VIGNA ROCCHE
N Jo i
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J &\
Erbaluna Rosso vdt Sen)zg S0O2 14 60%, ) 40% 750ml 2.350
(072 4 &
1 o
e Llst:e / Dolcetto d Alba DOC 15 130% 750ml 2,300
o
—Ha Bett(zla | Barberad Alba DOC 16 1(:0% 750ml 2,400
-a Rosmoa0 | Barberad Alba Speriore DOC 15 1(110% , 750ml 2,700
Langhe Nebbiolo/ DOC 16 1;)0% , 750ml 2.800
Barolo/ DOCG 13 1;)0% , 750ml 5.000
o H 0,
Barolo Rocche d (Oa [ Abat@ n z i 13 1;)0/0 , 750ml 5,600
Barolo Chinato ) ) p P 500ml 4,300
. o 0,
-La Rosm::; Barberliad Alba Sp MG 13 1(;0/0 , 1500mi A 8500
. o 0,
-La Rosm::lj Barberlia d AlbaSp MG 15 1(;0/0 , 1500mi 7,000
o i o
Barolo Roc c hfe de I. I °M@Bnunzi 12 100% 1500ml 13,500
p P 4 v s
Flavio Roddolo Piemonte 2 Monforted Alba
NToA v o AN ol o]
A 9N a 4 500 J
6 520m 6ha I 25060 1 4 Dolcetto d’Alba
g ) J 4 J
0" A T
A N n- A
_ ) d A A Ya 8
P T Jo & T ) T
_a NA 1 a
A 1 5 -
J vy
Peoleettod—Albat—boc— 160% : 3 P
Dolcetto d Alba Superiore / DOC 11 ) 100% p 8 P 750ml 2.800
30065 J
Bricco-Appiant—+Vdt— 166% 18— = 5,560
06 — +50mt- N
Nebbiolo d Alba/DOC 10 o 100% 750ml 5,600
Barolo -Ravera® / DOCG 10 _— 100% Jo 320;):1 750ml 8,500




Taschlerhof

Alto Adige 2 Bressanone
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I 10 1990 J l " 5000 700Y J
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nA . J y TasCHLerRHOf
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Sylvaner / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 100V A ) 750ml 2.800
-Lahner® / Alto Ad ige Valle Is arco D OC 16 tOO\/ ) 35 \ A4 750 ¥ 3.700
Gewurztraminer /  Alto Adige Valle Isarco DOC 16 100V A 750mi 3.300
70V 30Vv d
Kerner / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 100;/ p a P 750ml 3.000
Riesling / Alto Adige Valle Isarco DOC 16 100V A 750ml 3,600
50V 50Vd
Haderburg Alto Adige 2 Salorno USRI
1976 1 A 0 & '
A A A ¢ . i 1A noebec
1 8 N 1 4=-14 A DOC
1997 ° 2009
T Jd 2009 J T 4
J &N
NV 85% 159% 250mmi 4—939
—A—24ré%6—~i—/d—r X
———85% 5% 30—
H— | 20 A 10 1 ! . '\(
06 166% 750mi \{
108——A——=
: o — K +500mi- &e\?&
P SO OH0 ~ N—=s S
Chardonnay —Hausmanhc;f ° /| Alto Adige Chardonnay DOC 16 100 % , 750ml 3,000
Sauvignon -Hausmanhof © / Alto Adige Sauvignon DOC 16 jl.OO% 750ml 3’ 300
Pir-w.t Grigio ( Rulander)' —Hausmar?hof ° |/ Alto Adige Pinot 16 p 10080 750ml 31300
Grigio DOC p P- ° 4
Blauburgunder -Hausmanhof - Riserva / A.A.PN. DOC 09 100% 750ml 6,000
_ o 24 sl
-ERAH° / Alto Adige Merlot CabernetSv. DOC 13 50% 50% 750ml 5,400
- ° 24 &l
Radoar Alto Adige 2 Velturno Bolzano
To 2439Y P i N
J 1997 o6 T a a i [
i 4 J  800m J _ RADOAR
s ’ p J gfia FBOC0ON
o A ZQ 3V A A A B A
203 A 8 1
p P & A Jo
J ay
Muller Thurgau / Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 16 300% 6EOEe 750mi 2 600
—ETZA® |/ Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 14 100% ] ] feu 750ml 3,000
- o 4 7000 120 v 8
Kerner —RADO°Y° | Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 14 A 100% 750ml 2,900
Zweigelt /  vigneti delle Dolomiti bianco IGT 12 100°ja pEeOEEVP A 750 ml 2,600
L OACHS® / vigneti delle Dolomiti bianco IGT 13 80% 400 20% 5 O 10V 750mi 3,100
v 4 500L 8
Acquavite Castagne . A4 i 350ml 5,500




Lenuzza Friuli Venezia G iulia 2 Udine Prepotto
N A 40km \ 19'00'\4 J 1 1 Jd
A 1954 T A _ 10
4.5ha © 1990 J A ) A
" 7ha 150,000 1 y 4 , a N
4 8 A Equilibrio= 1 T y 4} 8
A A af 1 i NI
44 A oA d A a s / A w A
i A A NA o A i a
N Jo 4
J &\
Friulano DOC 16 100% \ 15020 N 750ml 2.600
Sauvignon DOC 16 100% \ 15(’340 J 750ml 2600
Ribolla GiallaDOC 16 100% \ ) 750ml 2.600
Merlot DOC 15 100% o i E 750ml 2.600
Schiopettino di Prepotto DOC 15 10302@4 L 8 750ml 3.700
~87VinoBranco Macerato @5y — #56mt- \
ARCANIA Friuli VeneziaGiulia 2 Ri ve d Arcano
éé d " . %?/41/;/«-//,/(
1 1998 J J 4 A W 1 A
1o oo VoA ,
A i i 12004
- o . " NI
N o 41
J a\
Prosecco/ DOC o & 100% 750ml 2,200
Friulano/ Grave DOC 17 ) 100% ) 750ml 2,100
Sauvignon/ Venezia Giulia IGT 17 ) 100% ) 750ml 2,100
Pinot G rigio —nonnso0 | Venezia Giulia IGT 15 100% d 750ml 2,200
Merlot —-nonso® / Venezia Giulia IGT 100% ° 4 2,200
- 0 15 . 5% 200y . 750ml
Caberniat -nOI‘lSOO | Venezia Giulia IGT 14 ) 100% ) 750ml 2,200
Col Tamarie Veneto 2 Vittorio Veneto
1 g A
2000 ) " 2003 J N A \( 2007 J a TAMARIE
A i 6 J Jd A 8
2013 2 G 2014y 15.000 1 Jo i e,
o G f i 9ha o 14.5ha 1 : -
& 1 1 01 ==
1 A 4 4
14 A A d i
a 1 i 1 & A A
J A N A
J vy
Vino Friz zante / Vdt (1 7) 0 o 750ml 3,000

- . I\ & 6,006




Terre di Pietra Veneto 2 San Martino Buon Al ber go S'tQQQF
© 1 VIR
A A Y & 17 4 A — Vapoicela s
1A [ & -
2004 J 1 A 2004 J N~ A N
N A4 N~ A 2007 A [
A Jo 4
4 af 1 A
A l A ) 7400Y l -
J  3.5ha ©  15.000 7 Jo 1
I i A 4 A 1
36 AA1 8 4 A A A 48 A A 8 A
A s Yy 1 h l l
A ) i A AN 7
J a'y
- - 5 0
—Quercia Laboriosa ° / Garganega Ver onese IGT 16 j.OOV 48 J Jo 2000 1 750ml 2,500
-Stelar © / Vvalpolicella DOC 16 ) 750mi 2,300
—Piccolo Peste® / Rosso Veronese IGT 17 ) 750ml 2.700
p - -
—Peste® / Valpolicella Superiore DOC 14 50V 20V . 20V 750ml 3,300
10V 4 sl AP
o i i i 50% 20% 20%
-Mesal® / Valpolicella Classico Superiore DOC 12 o 5% 304 A 750ml 4,500
s P36 AP s pl8 AP
. . 40% 20% 30%
-Rosson® / Amarone della Valpolicella Classico  DOC 11 _ 10?% 1204 A ’ J s p 480 750ml 8,000
AP s pl18 AP
. [ = 1
Santa Caterina Liguria 2 Sarzana | ‘
1 &4 A & TG 20 I X% |
JAdo 35000 1 1990 M A - 4 e
N A e,
J &y
Vermentino /, colli di Ll_.lni DOC 15 100% 750ml 3,000
p P 4
Vermentino /p Colli di Lpuni DOC 16 ) 100% 750ml 3,200
—Gluncarcl" / Liguri a di Levante IGT 16 60% | ) 40V p 97 P 750ml 3,500
-Poggi Alti © / Colli di Luni DOC 15 100% 750ml 3.100
- ° d |V 10
o i i i 0 0,
—Fontananel;a / Liguria di L evante IGT 14 ) 40%, 60%, 750ml 2.850
Rosso / Liguria di Levante IGT 14 70°j/|o 30%, 750ml 3.000
9 4 — o 750mt- M
Angol d Ami g Emilia Romagna 2 Modena
30 A A A A
) ) i pJ s P v
A AT OCGE 4 4 i
44 A4 0~
a / q A k
J &N
A Qui Evin@nbiaaic% spumante Dosaggio Zero 16 » 750mi 4,000
- °/ Emilia Bianco IGP 9N A A 4 Jo 6001
<Ha B a nuha@ $pumante ro sato Dosaggio Ze_ro . 16 100%, Jo 700 71 750m! 3.600
- -/ Lambrusco dEKPlI Emilia d N
-Sa n d r o/nvex@frizzante rosso 16 541 750mi 2.800

- /[-Lambrusco dell Emil:@ 4 A




Le Barbaterre Emilia Romagna 2 Quattro Castella o
1998d 44 ‘ A S
A" 40ha 1 T J 1 a i N T
~30006340m 8.5ha 5 l p |H Bﬂ[ham[[ﬂ
A P i v A A Jo ™A
i 1 A A A y - ¢
t 5
0 T DN J Ns A
J &y
Sauvignon Frizzante /  Colli di Scandiano di Canossa DOC 100%
(17) w 750ml 2,800
Lambrusco del | Emi |l ia / 15 750mi 2 500
A b '
Mar zemi no d eBedmeik@apolegha® / IGT (16) 100V 750ml 2 500
- ° A '
taRevinataHGT— W W 25760
NV - 20104 1611 1945 1 756t ' N
Blanc de Blancs M ethodo Classico/ DOC NV 100V A
12) 750ml 3,800
Blanc de Noir Methodo Classico/ DOC 11 100V A 750ml 4.200
—téAngetica®Rosato—Metho-do-Classico/—vSBO— 100V A 3—8'99',
16 —_— F50mt- N
Rose Millesimato Methodo Classico / VSDQ 11 100V A 750ml 3 860
Lambru scante / IGT
10 . 750ml 3,600
Cabernet Sauvignon Riserva  / cColli di Scandiano di Canossa DOC 15 100% v 4 750ml 3 000
Pinot Nero dell' Emiglia  / IGT 15 100V J 4 8 750ml 3.000
-Ldrlando ° Methodo (;Iassico / pDOC MG 10 100V A 1500mi 7,800
Croci EmiliaRomagna 2 Cast el | Arquato e
1935 J l 7 d W i LUBLGO
_ A Jood 80 1 b N1 & A
N 8.5ha J 420000 300001 Jo t o ° A
i N A l 260Y U
° A n
s 04 A N i 4p
| 4 A a4 A
S T y A 5
V 0 A A adJ l 1 l
e N .
J &\
-CAMPEDELLCBianco Vino Frizzante 60V 35V
(MONTEROSSO VA L/Ci Pidcdtid Aizzante DOC (17) 5v d 750ml 2,450
p P
o | i - ] -
-LUBIGOQO® / vino bianco frizzante F,) 16P jOO\_/ p P N 750ml 2,450
-GUTTFURNIO/—Celli-Piacentini-Frizzante DOE— 66V 5 40P
2 . b . room 2450
= o . . . . =
VALTOLLA® Bianco/vi no bianco b 17P . 100V 8 750ml 3,000
WALFOHASRessefvino-Resse— . ) 60V 40V 250mi 2,856
D — B + 8 N\
5 — — ]
-SAN BARTOLOMEQ® / Colli Piacentini DOC 6 11P ey 60V 40V , I75 v|4 E 750ml 3,600
—ALFIERES/-vseMetodo-Classieo-zero-dosaggio— , . 160% = 250mi 3,660~
_ e +— N
o ) 7OV 36V 8-500
oF — & 375mt-

<
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Buondonno Casavecchia alla Piazza Toscana 2 Castellina in Chianti S ean
10 4000450m v i =i
" o A T 11989 J Wit o e
4N 7.4ha A
A A 50,000 i A i A
P Toa NN A h | 8 v N i
A AN” J Jo
J &\
Rosso di Toscana / IGT 13 85\/T ) . 750ml 2,200
Chianti Classico/ DOCG 16 92v N 8V 750ml 3.000
Chianti Classico Riserva/ DOCG 15 ] 100V p ) P 750ml 4500
5006 o 22 A s
Merlot / Toscana IGT 15 100V 99 J ?0.5ha 128 \: 0.2ha 750ml 3,500
Cabernet Franc / Toscana IGT 15 100V 750ml 4,500
d2 A
San Bartolomeo Toscana 2 Montepulciano
A N Jo ARCERO
o | J I 1T NJ 520
d T J A d A p Pvino Nobile=t
J
1 A i TN 7
Vino Nobile 3 B i} 1.5ha !
i A A A 7
4 a i 1 i A i
h nA 4 s Jo 3 & 4 A 4
T A 2011  Vino Nobile a i
n- a A A Jo A
J &\
Bianco Toscana IGT 15 750m | 2,800
34 6 A
Rosatoze+roFoscanatcT 56% 756
15— O\, 4 2 4 N
Rosso Toscana IGT 15 50% 750ml 3,200
50V d
Rosso di Montepulciano DOC 15 50% 750ml 2,900
50V d
-ARCERC® Vino Nobile di Montepulciano DOCG 11 100% 750ml 3,900
Bianco Passito -ll Menco ° 12 375ml 4 , 200
13 A 3dA 4 s
Macchion dei Lupi Toscana 2 Suvereto Odysses
3ha isooo0n Jo i b 33 A '
i A 36 ’ i b} 2006 ‘@)
N bl 4 ’ 0 v 4 \e /|
- 2011 4 o
A A
J &N
-Odyssea’+CostaToscanaAnsonicatcT— —p——————160%— 2:8560-
R 13 — ) 756t N
—-Esperienze © / Toscana IGT 11 ] 80% ) 20V 750ml 4,300
- o 0 v 4 el A 8
ilaro ' i 8 E.
—Pilar® / Toscana Passito IGT 11 100% i A 1 €E 500ml 3,900

. ° 4 As & Y
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Podere La Cerreta Toscana 2 Sassetta
1986 i A N
o A b A A VIR
N AN a J I A4 Jo
J A o 8.5ha 1 i
e i J180Y 0250V 1 5U'Y \ I A
i . PN P J
1A aDa A a A
) A A A 3 p
18024 A 8 J 6 0
J &\
-Matis® / Toscana IGT 15 100V “1/2 q 750ml 3.000
- o 1/2 a q 8
-Solatio della Cerreta ° i Toscana IGT 14 80vJI CS, M,&BSB, C(j], FT 4V 750ml 2.700
—-Rio de Messi ° / Toscana IGT 15 80\_/9 20V 750ml 4,500
- ° d & 30 A4 s
-Stancavizi® / Tosocana IGT 15 ; " 103\/ 750ml 5.200
-Gli Autoctoni della Cerreta0 © | Toscana IGT 1 oou EfOOm a 3_ 12,000
X 13 4 & 30 A ' p500\‘(
) Y 4,300
4 p 11P
Verbena Toscana 2 Montalcino
4 1971J éha . i N 87J A4 A
©8rU JA30,0001 Jdo A 8 v
a Jo 4
J a'\
Rosso Verbena/ Toscana IGT 16 100°J|A] 750 ml 2,200
Rosso di Montalcino/ DOC 16 L 100:)/0 750mi 3,200
EE®I édA s
Brunelie-di-Montaleino—boce— 100% s 5206
1+ — 756mt- ! N
Brunello di Montalcino/  DOCG 13 100% 8 750ml 5.500
Col di Corte Marche 2 Montecarotto New!!
N 2000 © 2015
A A
] i A 17 Jo 4
A
J &\
Vino—ResatoFrizzante——HANCESTRALE— 160% 3,360
. 1+ e . ) 756mi- ’ N
Il Gelso Moro Marche 2 Morro d Al ba
= & 1 J G 2004d 10
N Y ) i af i
i A 4 B {
12005 .
T A A y
s A T4 A a A s A
’ 5 h 2JAd
A "6 Y BN
J &\
-Gelsomoro © Marche Rosso IGT 14 60% 30V 750m! 3,000

10V
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Tiberi Umbria 2 Monte Petriolo, Perugia
La Torre
N o s 4 Srtn Bianco
15UY 20011 a 150J 61 T
i - 2013 “61 & & n  »|Tiberi =
A 60 /1 A" & 4N A i & 35ha gl
60 i A 1 = ®
A A 4 A 4
A 1 1 i
A Jo 4
J &'\
Il Triburato IGT 17 Trebbiano 100V ) ) q 750ml 2,900
Il Mustico IGT 17 Gamey del Trasimeno NU ) q 750ml 2.900
| Bi anco | GT 16 30 Grechejto 60V Trebbiano 40V 750ml 2,800
La Torre Bianco IGT 150 J  Pecorino 15V 50060 J
15 Malvasia 1/3 Grechetto 1/3  Trebbiano 1/3 750ml 3,200
2 A 4
La Torre Bianco IGT 150 J  Pecorino 15V 50060 J
16 Malvasia 1/3 Grechetto 1/3  Trebbiano 1/3 750ml 3,200
2 4 4
Il Bianco di Cesare IGT 30V Grechetto 100V 150 v 2 A
15 Evi J e 1200 7 750ml 3,700
Il Bianco di Cesare IGT 30V  Grechettol00 V 150 J D A
16 £ | \ 750ml 3,700
| Rosso | GT 16 30J Gamey del Trasimeno 70V Cigliegiolo 750ml 2800
30V Jo 2000 1 A ’
La Torre Rosso IGT 50060 Canaiolol/3 Cigliegiolol/3 Gamey
16 del Trasimenol/3 A 750ml| 3,200
Il Rosso di Cesare IGT 16 150 P 750ml 3700
s Jo 4801 !
Fongoli Umbria 2 Montefalco =
1900  § 4 y J A4 b4
g “ba fracanton
1 A o A MONTEFALCO SAGRANTING
i 4 i 40ha T A W 7 b s
23ha 7ha i A
p P A 4 . A 4 A
p N P { a 0"
JooA A 5d 7 A
on i p A P 2015 J
J &N
Laetitia Bullarum  IGT 16 100V d 750ml 3,000
Bianco Fongoli IGT 100V 4
15 p 750ml 2,300
Bianco Fongoli IGT 16 100V d 750ml 2 300
Rosso Fongoli IGT 60V 40V
16 | 750ml 2,300
Laetitia IGT 16 100V 13J 750mi 3 300
24 N A A 4 ’
Nerum 1GT 15 100V 750ml 2,900
4 6 A
Bicunsio Montefalco Rosso DOC 15 60% 25V 750ml 3200
15V 133 1 ’
Serpullo Montefalco Rosso Riserva DOC 13 60% 30V 750ml 4,200
10V p A p 4 s
Serpullo (Anphora) IGT 100% 4,200
( ) 13 154 1 . 750ml
Decius Montefalco Sagrantino Passito DOCG 08 100V 400 E~& A 375ml 5,000
A 4Jdo 1333 1 Alcl5.5%
Olio Extra Vergine di Oliva
17 750 v 750 ml 4,500
Olio Extra Vergine di Oliva 17 1000 m 5.600

1000 Y v




Collecapretta Umbria 2 Spoleto  New!!
o 1 VA7 .
“ib ) TN
l (Y i} Al 50ha .
V{ 1 7 5Ka y A =
/ Colle= Capra= 4 1 A A A A )
A A a N N 70 J
A
t A 1 A B af 1 i i
A A N B
n d 1 ] N
a T 4 4 A A
o i 6 =
- A NS T A N~ v
4 A A
- A 1 A l
6 1 5 1 i 1
1
A 21 N )
1 NA 4 N VN ! A N 1
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J a'\
5 — — -
-BUSCAIA® IGT 17 Malvasia bianca, Malvalela di Candia 750ml 3,500
-PIGRO DELLE SORBE IGT 17 Greco 100% JI 750ml 3,500
-l Rosso datavola © VdT 17 Sangiovese 100% p 12J P 750ml 3,300
7-8 W A 4
o 0,
I Merlo Nero ° vdT 16 Merlot 100% 750ml 3,700
7-8 A 4
Conestabile Della Staffa Umbria 2 Monte Melino
4 4 I[SEEB v
¥ A A & 12ha
af 1 i i ) A 1 i
4 - N~ 4 1 o
a A 5 a 5 A 4 $ P
‘ 1 A & 1 i i o ke
i A 1 A A
N 5 { T
Jo 4 vl A
k
J &\
-Bianco Conlel&sTabil e?® 16 Malvasia 50%, Grechetto io% 750ml 3,000
~Ro ©&dnesta b i I/ el@T 17 Alicante 50V, Ciliegicjllo 50% 750ml 2.900
1| Rd sIGTo © 16 Za)lsgiolveje/1 40V , Sagrantino 40V , Canaiolo 750ml 2,700
-1l R g il@Ti ° 100V | ¥4
0s dilGTi mo 16 oy : a 750ml 3,500
Mani di Luna Umbria 2 Torgiano
200Y 1 7 2000230Y 8ha )
A 4 ) 2009 J Y af
1 i ) 500 .501 A4 s
A 4305 A4 A s A .
Fonle e Wil
J &\
Checcarello IGT 15 85V 15V Y 750ml 3,000
50 p I
Sangiovese Tappi a Corona  IGT o & A 1000 ml 2,800
1000 7 AA 8
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Ribel a Lazio 2 Monte Porzio Catone .
415Uy 1 P )
J 1 A A & 350Y & d A ’
1 NI AT
l & J 1 200Y 1 4
- R 3h l 1.5ha lha -
2014 J 2011 J 1 ot
i A 500 1501 i l
1 ls & A & l
6 J 250 35 50
P A4 A A4 ba o
© % 4 i i 1 !
A 1 a A i A o A
y i J I ) 1
1 A A 0 A 6 Jo
J &y
Ribolie IGT 17 40 v Malvasia, Trebbiano, Bombino, Bellone 750ml 3,000
Bianco Ribel a IGT 15 _40 J  Malvasia di Candia, Malvasia di Lazio 750ml 3,200
Puntinata 4 Jo 4500 1
16 40 J  Malvasia 1/3, Trebbiano1/3 , Bombinol/3 750ml 31200
4 Jo 4200 1
Saittore IGT 16 40 J  Malvasia 60V Trebbiano 40V 750ml 31700
3 43500 1
Castelli Romani Bianco —Pentima® DOC 15 60 ¥ Malvasia di Candia 90 V Trebbiano 10 V 750ml 4,200
6 /1 1 (Ay 4 & A s 6001
Castelli Romani Bianco -Pentima ® DOC 16 60 v Malvasia di Candia 90 =v Trebbiano 10 V 750ml 4,200
6 /1 1 (A) 4 & A4 26001
Rosso Ribela IGT 16 Cesanese 100 V U 750ml 3,200
A4 Jo 1200 1
Podere Orto Lazio 2 Trevinano
(Y 200" A A ) ) -
7 & 2009 J d J Pm—
6000650V A " 4 A
i \ 34 J 203 4 A
" 5 A B 7 A 1lhal
at 1 i 7
N A A
N a d ) A 4 A
¥ 600 90 0 A y 7 154 /1 4 4 O AN
i 668 4 s A A a
Y A A Vino di Montagna T 4
= y Jo 41
; é X
o i !
-Ambrato © Bianco IGT 16 40v 30y 2 750ml 3,600
60 T

FriviurmMeseato ST — 10— 756m 3,660
e 15 — ' ’ N
Rosso IGT 12 50V 24 750ml 4,100
Rosso IGT 13 S0V 24 750ml 3,300
E— :

Trivium © Rosso IGT 14 50V 24 750ml 3,300
~Trivium © Rosso IGT 15 50V 24 750ml 4,000
T ;

Trivium © Rosso MG IGT 15 50V 24 1500 ml 9,500
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RABASCO Abruzzo 2 Pianella  New!
) : A 3 / 20UY AT
& l 4N ) ’
14 ! i O [
N 6 ni
A AN A
N M A 1 1 0 11 4 45
0 P A A 97d A A
0 A 7 A 7 3000350Y l ) i Wha
2.5ha 15 J 1
7 i
- A A N 2.2ha 350400
N 1 a s l
n A J A
' % 4ha
Vi 6 0 1A A J af
1 i i T i l A 4
i 500 Jo9 A - 4 i )
1A i & J A
i & 1 4 y A d
N A A 4 A 4 d a a A
8 n 1 a 1 1 U 1
i 1 . B tod b
) A4 { 0" AN~ N
A p| 4 A J 1 4 N3 6
5 J J A Naoos
J a'\
Vino Bianco da P asto —CANCOELLI0 16 Trebbiano Ad AbCangelio 100 % 750ml 3,000
- 5 - -
Vino Rosato -CANCELLI 17 Montepul CAI a n 01008 @abcelli z z o 750ml 2.600
Vino Rosato LU CUNTADOEN0 17 Montepul c; ano d %abDbDesidedoo 100 750ml 3,200
Vino Rosso -CANCELLI® 17 g/lj/? tepul ci aJln o d @ancelizzo 100 750ml 2,700
Vino Rosso LU CUNTADEN® 15 Monte pul ci ano d A bSanDesiderio1l 0 0 % 750ml 3,200
- 0 10 v A 4
Pierluigi Zampaglione Campania 2 Calitri
11 4 1 1 & J
0 i} 1 T N& A
ni 2002 J700 6 800m lha &
A h i} N = 0 1
1 7 A " 2ha i 0 J A
NEEEN| 104 A 2011 4 N A 1A
A 7610d A . A N l 5
5 0 N J
J &\
-Don Chisciotte © / Fiano Campania IGT 14 100% q 750ml 3.100
- ° 8 7 Jo 6000 /1
Villa Diamante Campania 2 Avellino
J A £ Montefredane 1A &
o _JE‘nﬁE’i 4 19964 J /A Jo 1960001
Jo EEEEJ 003800 Associazione ltaliana per |  Agricoltura Bio logica) A A
i}
A a {
é o | l
J &\
-Vigna della Congregazione °N | Fiano d| Ave llino DOC G 12 100V 750ml 5,600
- FRA W, §f B3, xd s
— —
Taurasi Riserva -Pater Nobilis © / DOCG 07 100V 75 J 4 750ml 6,000

- 0 b 2P 60 A s
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Masseria Starnali Campania 2 Galluccio
= P ) 1 30Um - AA D N
1950 J T ) | A Ji h -
l A 1
i6 / i :
A 6.8hé& 1999 J
A A v A 8
4 A A 2014 2011 J 2010 J i
l l A
A A
J &\
-MARESA? / Roccamonfina IGP 16 100V YN AN 750ml 2,500
. - s Jo 2000 1
-SANTO SANQ®° / Roccamonfina IGP 12 80V 20V 750ml 2.300

s Mo 8000 71

=l -

-CONTE DI GALLUCCIO® / Galluccio DOP 100V V|
ucelo 10 ; 750ml 2,800
400L 12 A s Mo 4000 1

=l -

Fatalone - pasquale petrera Puglia 2 Gioia del Colle
1 1 i} 7
) pél OEEGP s A A4 A JAde ENOGE&BAMa E
i T4 1T MEANA e O
O A i Y2
&1 EENV A a 4 | E A
J &y
-Bianco Spinomarino °° | Puglia Greco IGT 17 100V ) 750ml 2,200
Teres / Puglia IGT 17 100V ) 750ml 2,200
Primitivo / Gioia del Colle DOC 15 100V 750mi 2.400
Primitivo Riserva / Gioia del Colle DOC 13 y 1:)0\,/ 750mi 2.800
Barone di Villagrande Sicilia - Catania s .
1 TeEY J VI A - A N
ls 1727 J
. i - -
i I i 000 EE| ENi & 4 i} a  80G00 /1 15ha
Ei J T J i
J &y
Etna Bianco Superiore / DOC 15 i} 750mi 2,850
Fiore / Terre Siciliane IGT 12 9J|0\_/ 10V 750ml 3,900
Etna Rosso/ DOC 15 oy 80V 750mi 2.900
Sciara / Sicilia IGT 13 80V . 20V 750ml 4,100
-Lenza di Mannera °© / Etna Rosso DOC 08 80V 750ml 7,800

20V 4 24 A s




Etnella Sicilia - Catania
>
J J 1
v W 0o J J A
A J N
4 A4 4 ) 1 A J 30uA" 1
A n & 7 N 1 A 10 4
) I 50YJ 1100Y J A
i} l A A &
5i4ha K J o t 12000 6 15000 1 Randazzo Passopisciaro
Lingagrossa i Acicastello & 1
1 i af 1 i i
A o i} 4 4
) 47 l 4 0~ 1
A A A 4 ND “he AD
Jdo 4
N a'\
Etna Bianco KAOS DOC 60V 30%
14 20040 J J 750V i 750ml 4,100
Vino Bi KAOS 5.0 vd 40V 30% 10V
no Blanco 5.0 ' 16 30070 5 A 750ml 4.500
i i i 009
Vino Rosato Orientale Sicula vt 16 1 /OJI 750m| 3.600
Vino Rosso Vdt Petrosa 15 o % . 750ml 3,500
Vino Rosso ancestrale Vdt Villa Petrosa 1 J4
3,500
15 3 s 750ml
vinorosso  ANATEMA 85% 15V 30 M
13 J 700Y 4 14 A s 750ml 3,600
i ANATEMA 85% 15V 30
Yino 188 15 J 700¥ y w4 . 750ml 3,700
vino rosso BALLETTI 100V 50 J J 1000Y
15 414 A 8 750ml 4,200
Etna Rosso -Notti Stellate °© / boc 6~ 30070 J 700Y 5.100
- o 13 4500L 24 A s 750ml !
Etna R -Notti Stellate °© / boc 6 30070V J 700Y
naRosso ot Stefate = bt 14 15001 o 4 s 750ml 5,100
Rosso Kaos°® / IGT 85% 15V 30 J
- - 14 J 750V H0OL 12 4 s 750ml 4,300
3,160~
13 — 500mt-

1

/A

NE



Meigam ma Sardegna 2 Cagliari
) A0 YA 4 N oA
1 N A 2006
1 0 Aa | i A :
T 4 4 4 /.1 N e PROIDOTTO N TAUA  Us3w
i 1 a " i A 25ha | 47
y l & 47 4N 35§
YA (N PR 1 h 7
i 1 i y [
T A A A 8
i A A y A
n A J A
a 1A 1
1A 1 A 1
| A A N A 8 1
A A
” 5 N D 1
A N A 0O N )
Meigamma T | a T J
NAd A4
J &\
Bianco Primo IGT Nuragus 100V 1 2019
17 i E A 750ml . deE
1B A e 3,800
Bianco Secondo IGT Cannonau 80V Vermentino 10V Nuragus 10V 2019
17 M 750ml .. e
| A s 3,800
Bianco Terzo IGT Nasco 100V E 2019
17 4 & GHI i A 750ml .. dE
4,000
Rosso Rifermentato  IGT Muristellu 100V 1 A & | A 4,200
17 & 104 Ad 4 + 750ml s 4
o A A
Rosso Primo | GT Muristellu 90V Cannonau 10V 2019
17 20HL ° | 750ml .. e
e 4,000
Klabjan Slovenia - Istria
J N EUY KLABJAN
4 l 1700 J § i N l A B
4 400504 g\ g\
150 36 (Urog) °
4 A7 AA A N 104 l
154 \ - 10ha 55000
1 Jdo l B P VA
A 1 1 A 1
a J 200
uli )
J &\
Malvazija E.B. 16 100V 25 1.5 v 750ml 3,200
S02 A 12mg/l
Cuvce EB. 15 ] 750ml 3,000
1/4 & vAA d f10 4
Malvazija E.N. 15 100V 500 150 J 750ml 5,500
51 S02
Refogk E.B. 15 100V 25\ 750ml 3,000
SO2 N 8mgl/l
Refogk E.N. 09 100V 500150 ¥ 30 /1 750mi 5,600
48 A4 s J 23001 SO2
F4e|‘0‘t EP 100\, cAA1cA 5_5.96_
-~ - Aol wemb
Rumeni Muskat Passito 13 100V ] 353;0 /S]M A & 44 500ml 8,000

n

5
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0 X 0
Vigneti Massa Piemonte 2 Monleale
-Montecitorio © / vino bianco 100V 2006 J 5000 1/
10 48660 A A ; 750ml 6,000
-Sterpi © / vino bianco 100V 1996/06 5000 1 /J
10 48560 A ; 750ml 6,000
> p-10P _ : 250mi 3—58&
Ferragu Carlo Veneto 2 Cellore
Recioto della Valpolicella DOCG 50% f 6,900
06 30% 20% 375ml
Vignai da Duline Friuli Venezia Giulia
Schioppettino IGT 11 100% 750ml 4.300
Morus Nigra IGT 08i89 ) 100V .. 750ml 5,100
Verduzzo IG T 10,11 100% 500ml 3.100
Malvasia IG;}I’ . 10 100% 1500m| 10,500
Giallo di Tocai . . 11 100V 1500m! 10,500
Monte di Grazia Campania 2 Tramonti
Rosso IGT 90%, 10%
09 12 4 ( ) 750m| 3,000
L Acino Calabria 2 San Marco Argentano
-Chora® Rosso/ Calabria IGP 13 dov 20V 750ml 2,350

- ° 75V 4 25V J




