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Cascina degli Ulivi

Piemonte 2 Novi Ligure

EEQU TG
4 GEC N&UY 4
7 10 A
A A A J ol N v
" 0 . & AL J4
E ADA J J NINDY!
J N EEEY A
J &N
Bellotti Bianco /  vino bianco p 16P L 100V 750ml 2,400
Bellotti-Resa/—vino-rosato— . : 100 PR i 2501 2,400
f N A
Bellotti Rosso /  vino rosso If) 15F-) 50V 50V 750ml 2.400
25hl 4
IVAG / vino bianco 15 - 100V 750ml 2,700
- T -
—Filagnotti /vm(z bianco (13)(14) 100V . 425h| 750ml 3,800
— - -
-Montemarino ' / vino bianco p 11P 1210€:v 25hl s 750ml 3,300
o i i .
-A Demua ' / vino bianco lj 13P - . 750ml 4,100
H o i % %
-La Merla Blancz:\ |/ Monferrato bianco DOC 06 . 509 50% 750ml 4,300
-Nibio Vigna Pinolo °© 0/ Monferrato Dolcetto DOC 07 - 100V ) :IiZO ;J i 750mi 4,300
T
-Nibio O/ Vino rosso 11 s 100V ) 750ml 3,500
o
-Mounbe ' | vino rosso 09 ASSV 700L10\./ N 5:/ 25hl 750ml 3,500
Laiolo Guido Reginin Piemonte 2 Vinchio
J o Jo B :§0\J_
I 80JdD A N 7ha »'::i 7/
J 3ha 7 1 b
A b & J | e
o A4 A4 A N 50 A 110 J g g
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-La Quotidiana Bianco ©° / vino bianco (16) 750mi- 1,866
- ° 00 (16) 1500m 3,300
-La Quotidiana R0ss0° / vino rosso (16) 750ml 1,800
- 0 60 (16) 1500ml 3,300
-CHI CAVOTA® / Cortese Alto Monferrato DOC 100V 1 Oa Uu Y a Wolta 2,100
o 16 ) 0. 750ml
5 -
-La Mora0 | Barberad AstiDOCG 14 N \Jlgo4\_(/) ) 750ml 2.300
5 -
-Da Sul O/ Barbera d Asti DOCG 13 100V T60\4 750mi 2.600
— - -
-Suris 0/ Barbera d Asti Superiore DOCG 11 oL 100V . 70080 750ml 2,850
- 5 — -
-L intruso ) /| Grignolinod Asti DOC 15 100\.//1 ) 15v 80V N 750ml 2,400
Freisad Asti/ DOC 15 100V 750ml 2.400
; ETIY 100V— 2,366
- (+6) . 750mt- A




Cascina Tavijn Piemonte 2 Scurzolengo
= 600 A & ) 0 p P
A 7 ) i A A4 1990 i~
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N 6ha J A £0.000 Jo A
J 320Y s N™ at 1 i
i A y 60M0 A i A A
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Vino Rosso VdT o 15P 100 % 750ml 2,600
6++gnrotinpvoed Asti |/ 14 . 4lee%—m ‘ 750 2—589—
Q % - pYau ' \{
Vino Rosso Grignolino Senza SF)Z / Vdt 15 100% 750ml 2,800
6O2
Vino Rosso = moos t /vt © 16 . 100% mostop P & p 750ml 4,000
Vire-Resse—Punk/vdF P : 106% 2015 2016 259660
° I T Ty
Barbera d A s DbocG / 13 100% ) 750ml 2,600
—-Bantlita->—1Barbera—d—A$PAICS— ——100%— 3,060~
a 4 - Ay | 5 a . 750m , N
Vino-Rosso—Teresa—+dt— . 166% <+ 8—]:69—”
. p16P- — s - 750mt !
- o029 P
Vino Rosso -Teresa La Grande © / VdT 0 15p » 190% . M s 750ml 3,500
- ° &O2p P
Vino Rosso -Ruschena® / vdT . : 100% d 3,800
. o p 16P 6 a0up 302 750mi
T ydrw pieh-  — &&2p p #50mi- N
- - - - 3006
5P — 750mt- ! M
Cascina delle Rose Piemonte 2 Barbaresco .
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Dolcetto d Alba -A Ellzabetoh ° / boC 14 130% ) 40 J q 750mi 2,600
Barberad Alba/ DOC 13 100% 15 J 750mi 3,000
N 15 A s
o X
-Donna Elena © / Barberad Alba Superiore DOC 10 11 100% 15\ d 750ml 3,800
- ° N 20 A s @o
Langhe Nebbiolo/ DoOC 13 100% 4 16 J 750mi 3,800
= o -
Barbaresco -Tre Stelle © / DOCG 11 100% 6-14 750ml 7.000
- ° 4 420 A4 s
1 o
Barbaresco -Rio Sordo® / DOCG 11 100% 334 750ml 7.000
- ° d 420 A s
Grappa di Barbera Superiore p P 500mi 6.500
Grappa di Nebbiolo da Barbaresco Tre Stelle p P 500ml 6.500




Erbaluna Piemonte 2 La Morra
. BAROLO
19 ’l 1985 \J eI 4 CRIINE CONTROLLATA | GARANTITA o
[ o 7 10ha o T 50,000 1 SR P —
350Y A d : A G-
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N Jdo
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J &\
Erbaluna Rosso vdt Senze} S0O2 14 60%, 40% 750ml 2,350
oD 4@
—te-tiste >/ Deleetiod—AtbaDOEC —100%- 2,366
13 — ] 750mt- ! N
-La Bettola © / Barberad Alba DOC 16 1(110% 750ml 2.400
-La Rosina® / Barberad Alba Speriore DOC 15 1(10% , 750mi 2,700
tanghe-Nebbiole-+—boe 100% 2,766
- 16 — 4 ) 756m N
Barolo/ DOCG 12 1;)0% , 750ml 5.000
Barolo Rocchedel | AnrPumacCcGat a 12 1;)0% , 750ml 5,400
Barolo Chinato ) ) p 500ml 4,300
. o 0,
-La Rosm::lj Barber;ad Alba Sp MG 13 1(;0/0 , 1500mi A 8500
P .
-La Rosmellj Barbersl d AlbaSp MG 15 1(;00/ , 1500ml 7.000
Barolo Roc c hfe de I‘ I °M@Bnunzi 12 100% 1500ml 13,500
p P 4 v 8
Flavio Roddolo Piemonte 2 Monforted Alba
NToA o o N & ol
) N a 4 500 J
O 520m Gha 4 250004 4 4 Dolcetto d’Alba
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) d _ A A Ya
i Jo & i ) 8
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J vy
Dolcettod Alba/ DOC 13 ) 100% p 8 750ml 2,600
10030
Dolcetto d Alba Superiore / DOC 11 100% p 8 750mi 2.800
30065 J
Bricco Appiani / vdt 06 100% 18 s 750ml 5,500
JdAddo 6001
Nebbiolod Alba/ DOC 10 o 100% 750ml 5,600
Barolo -Ravera® / DOCG 10 _— 100% Jo 320;) :1 750ml 8,500




Taschlerhof

Alto Adige 2 Bressanone

I 17 1990 1 " 5000 700Y J
300 J 5 PRove Mheditten
nA . J ; TascHLerRHOf
4
J &'y
Sylvaner / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 100V A ) 750ml 2.800
o} H ~
—Lahner © / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 ::OO\/ ) 35 \ A 750 ¥ 3.500
Gewurztraminer /  Alto Adige Valle Isarco DOC 15 100V A 750ml 3.100
70V 30Vv d
Kerner / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 10021/ p a P 750ml 3.000
Riesling / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 100V A 750ml 3,200
50V 50Vv d
Haderburg Alto Adige 2 Salorno T T T T
1976 1T A 0 v '
A A A 1 } [ 44 ioeselR
1 8 N N 1 4-14 A DOC
1997 ° ] 2009
T J 2009 V1 N
J &\
Spumante Brut/  Alto Adige Spumante Metodo Classico ~ DOC NV 85% 15% 750ml 4 , 000
4 24036 A A s
Brut Pas Dose / Alto Adige Spumante Metodo Classico ~ DOC 12 85% . 15% 30V s 750ml 4,800
4 36048 A AN s
o6 160-% 750mt \{
— Q H/—A— A=
Brut Pas Dose / f\lto Adige Sp}imante Metodo Classico  DOC 10 85% 15% 4 1500ml 11,000
p P 36048 A A e
Chardonnay —Hausmanh(if ° / Alto Adige Chardonnay DOC 16 100% , 750ml 3’ 000
Sauvignon -Hausmanhof °© /OAIto Adige Sauvignon DOC 16 jOO% 750ml 3, 300
Pir-w.t Grigio ( Rulander)l -Hausmanhof °_/ Alto Adige Pinot 16 p 10086 750ml 3’ 300
Grigio DOC p - P ° 4
Blauburgunder -Hausmanhof - I:iserva / A.AA.PN. DOC 08 100% e 750ml 6,000
-ERAH° / Alto Adige Merlot CabernetSv. DOC 13 50% 50% 750ml 5 , 400
o o 24 sl
Radoar Alto Adige 2 Velturno Bolzano
() 2439Y P i N
J 1997 J b ~ @& ati [
i A 800 g S RADOAR
s ’ B J fia FB000N
o A 203 A A A B A
203i A _ 8 4 NA
p P ol 4
J &'y
Muller Thurgau / Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 16 300% 6EOEe 750mi 2 600
—ETZA®° |/ Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 100% feu
- . 14 17006 1200 . 750ml 3,000
Kerner —RA?OY° | Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 14 A 100% 750mi 2,900
Zweigelt /  vigneti delle Dolomiti bianco IGT 12 100% , pEeOEEVP A 750mi 2,600
L OACH® / vigneti delle Dolomiti bianco IGT 13 80% 400 20% 5 O 10V 750mi 3,100
v 4 500L 8
Acquavite Castagne . A4 i 350ml 5,500

Jo



Lenuzza Friuli Venezia Giulia 2 Udin e Prepotto
N A 410km N 19'00'\4 J 1 1 Jd
A 1954 \J T A 10
4.5ha © 1990 J A ) A
*  7ha 50,000 71 l 4 &
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i A A NA o A i
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Friulano DOC 16 100% \ 15020 N 750ml 2.600
Sauvignon DOC 16 100% \ 15(‘)340 J 750ml 2600
Ribolla Gialla DOC 16 100% \ ) 750ml 2.600
Mertot DOE— ———100%- 2600
— E=) - Ho——t+F— 756m Y
Schiopettino di Prepotto DOC 15 10302@4 L 8 750ml 3,700
-8%-Vino-Bianco-Macerato— —_— 55— 50— 38066
_ 15 — i : 750mt- ! \
ARCANIA Friuli VeneziaGiulia 2 Ri ve d Arcano
éé & ) sttty ony)
1 1998 J J 4 A AN 1 0
1o "o VoA :
Il A i 1 2004 J
- o . T NI
N Jo 41
J &y
Prosecco/ DOC o & 100% 750ml 2.200
Friulano/ Grave DOC 100%
15 . ; 750m 1800
Sauvignon/ Venezia Giulia I1GT 100%
15 ‘ 4 750ml 2,000
Pinot Grigio -nonso® / Venezia Giulia IGT 100% 4
L 15 750mi 2200
Merlot -nonso® / Venezia Giulia IGT 100% d
- ° 15 5% 200w M s 750ml 2,200
Cabernet —nonso® / Venezia Giulia IGT 100%
S 14 ‘ y 750m 2200
TAMARIE
Col Tamarie Veneto 2 Vittorio Veneto
A oy A
2000 2003 N” A \2007 J & 4 @
A " 6d VA . e
2013 J 2 a 2014 15.000 1 Jo 1
a f i 9ha l 44.5ha 4 A & 1+ 1 i
01 4 1
4 1 14 A
4 i 1 A a 1 i 1 &
AN A d A N
J N
Vino Frizzante / Vdt (1 6) 0 750ml 3.000



https://www.facebook.com/473757489472837/photos/4737585261

Terre di  Pietra Veneto 2 San Martino Buon Albergo StQQQr
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A A v a 17 A A — Vapoicela w=
I A o a -
2004 J 1 A 2004 J N~ n 4 N
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d
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J N A A4 Jo -
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J &y
—Quercia Laboriosa ° / Garganega Veronese IGT 16 joov 48 J Mo 2000 7 750ml 2.500
° -
—Stelar © / Valpolicella DOC 16 ) 750mi 2.300
p - -
—Peste® / Valpolicella Superiore DOC 14 50V 20V , . 20V 750ml 3,300
10V d s p18 AP
o i i ; 50% 20% 20%
-Mesal® / Valpolicella Classico Superiore DOC 12 o 5% 304 A 750ml 4,200
e P36 AP s pl8 AP
-R0osson® / Amarone della Valpolicella Classico DOC 40% 20% 30% 8500
10 10% 120 v A M e p 48 750ml '
AP s pl18 AP
Santa Caterina Liguria 2 Sarzana [ o
o < = 3 ‘
1 a A a a 20 I W !
JAdo 35000 1 1990 A ) A ol "
p) Nd A AN A ;"
J &N
Vermentino /  Colli di Luni DOC 15 ) 100% 750ml 3,000
. ) . . . 0,
-Giuncaro © / Liguriadi Levante IGT 14 ;50& 40V 750ml 3,100
. : 0 L. . 0,
—-Poggi Alti © / Colli di Luni DOC 14 100% 750ml 3,100
d | v 10
5 — . .
—Fontananera °© / Liguria di Levante IGT 14 ) 40%, 60%, 750ml 2,850
Rosso / Liguria di Levante IGT 14 7OUAA> 30%, 750mi 3.000
Ghiaretolo / Liguria di Levante IGT 14 100:A7 ; 750ml 3.200
Angol d Ami g Emilia Romagna 2 Modena R
=T B 6 TRrds
30 i A A A ) A ) ; Z\f ST gl dery
s s pd e PV e atiered
A A OOE 4 1 1 B
44 A4 0
a / q A4 k
J &\
= Qui E vin(.Djslp@Snte rosato Dosaggio Zero 16 v 750mi 4,000
- °/ Emilia Bianco IGP 2N A A 4 Jdo 6001
o -
—La Lucciola vmol bianco f.elzrmo‘ 16 100% 4 750mi 3,800
- | Srebbiano Emilia Bianco IGP 79 A 4 Jo 2801
-a B a nuhaspumante rosato Dosaggio Zero_ . 16 100%, Jo 700 1 750mi 3.600
- 4Lambrusco dEPlI Emilia d n
-Sa n d r o/nvaaPfrizzante rosso 541
- /[-Lambrusco dell Emil:i 16 4 N 750ml 2,800




Le Barbaterre Emilia Romagna 2 Quattro Castella

1998 14 ) A
A" 40ha 1 T J 1 a i N T
300 6 340m NA 17 l l 8.5ha 5 | ﬂ Bﬂ[hﬁlﬂ[[ﬂ
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Sauvignon Frizzante /  Colli di Scandiano di Canossa DOC 15 . jOO% 750ml 2’500
Lambrusco del | Ewmtlia / 15 » 750ml 2,500
Mar zemi no d eBedmeiE@apolegha® / IGT . 12’15 100/:/V1 750ml 2,500
La Rovinata / IGT NV W W 750ml 2 700
2010 J 10.11.12.15
Blanc de Blancs M ethodo Classico/ DOC NV 100V A 750ml 3 , 800
(12)
Blanc de Noir Methodo Classico/ DOC 11 100V A 750ml 3,800
-L0¢Angelica® Rosato Methodo Classico/ VSDQ 10 100V A 750ml 3,800
Rose Millesimato Methodo Classico / VSDQ 11 100V A 750ml 3 , 800
Lambruscante / IGT 10 . 750ml 3,600
Cabernet Sauvignon Riserva  / colli di Scandiano di Canossa DOC 15 100% v 4 750ml 3,000
Pinot Nero dell' Emiglia  / IGT 15 100V ¥ 4 8 750mi 3.000
5 -
-L®rlando ° Methodo (;Iassmo/ pDOC MG 10 100V A 1500mi 7.800
Croci Emilia Romagna 2 Castell Arquato 2,
1935 J 1 J A 1 LUBIGO
_ A J A 80 T 0 1 a A4 .
N 8.5ha J 420000 © 300001 Jo t B A
i / A i 260Y " J
° : A
g 04 N i
J 4 A 4
S S d A 5
0 A A a 4 { 1
A" N o
J &\
-CAMPEDELLCBianco Vino Frizzante 60V , 35V
(MONTEROSSO VA L)/Ci PidedRiidi Arizzante DOC 15 , 5v d 750ml 2,350
p P
—+HYBIGO2+—vino-bianco-frizzante— , : 1‘00v B p A 250mmi 2,—35/?—
-GUTTURNIQ® / Colli Piacentini Frizzante DOC 13 6(;\_/ p 40\WP 750ml 2, 350
WALTFOLEAC Bianeo+vino-bianco— 15P 166V 756m1 3,060
- 204 ' /1
VALFOLEARessefvineResse— . : 60V 40 2.850-
- 3 B + . #50mi N
S - — ]
-SAN BARTOLOMEQ® / Colli Piacentini DOC 6 11P 60V 40V ) 75\ 750ml 3,600
40 v A &1 A s
-ALFIERE® / vsq Metodo Classico zero dosaggio F,) 13F-) 100% .l ) E 750ml 3, 600
- ) 70V 30V
—-EMOZIONE DI GHIACCIO ©° / vino bianco passito 07 5 375ml 8,500

2Jd A M 2000 1




Buondonno

Casavecchia alla Piazza

Toscana 2 Castellina in Chianti

BUONDONNO

‘ 10 - 4000 450m U T 8
) N TD 11989 J
4N 7.4ha A
A A 50,000 /i A i A
PR © & J o A h S 8 v N
A N” J Jo
J &\
Rosso di Toscana / IGT 13 85\/T ) . 750ml 2.200
Chianti Classico/ DOCG 15 92V o s 8V 750ml 2,900
Chianti Classico Riserva/ DOCG 13 ] 100V p ) P 750ml 4,500
5006 o 22 A s
Merlot / Toscana IGT 15 100V 99 J O:TSha 1:8 \: 0.2ha 750ml 4,500
Cabernet Franc / Toscana IGT 15 100V 750ml 4,500
d2 A
San Bartolomeo Toscana 2 Montepulciano
A A Jo ARCERO
o J I 1 NJ i o
{ T J A d A p Pvino Nobile |
J
4 A o7 N T 7 _
Vino Nobile 3 B ] 1.5ha !
i A A 4
a i 1 T A i
" 1A Jd 8 Jo 3 O 4
T oA 2011J  Vino Nobile a i
n- a A A Jo A
J &\
Bianco Toscana IGT 15 750ml 3,500
3 6 A
Rosato-zero-ToscanatcT— 506% 756
15— O\, 4 2 4 y
Rosso Toscana IGT 15 50% 750ml 3,200
50V 4
Rosso di Montepulciano DOC 15 50% 750ml 3,200
50V 4
-ARCERC Vino Nobile di Montepulciano DOCG 11 100% 750ml 3,900
Bianco Passito -Il Menco ° 12 375ml 4 , 200
13 AA 3dA d s
Macchion dei Lupi Toscana 2 Suvereto Odysses
3ha i50001 Jo T O 33 A '
i 36 ’ { ) 2006 @)
J bl 4 ’ ° v “\\ /|
- 2011 4 -
N N
J &N
—-Otdyssea{—CostaToscanaAnsonicatcT— +06% ;

O 13 B — %§<&
—-Esperienze © / Toscana IGT 11 ] 80% ) 20V 750ml 4,300
. o 0 v q él A 8

P - - —
—Pilar® / Toscana Passito IGT 11 100% i A 4 EE. 500m! 3,900

- o




Podere La Cerreta Toscana 2 Sassetta
1986 i A N
oo b L A A VIR
N A4 & A p N
J i i A Jdo 2007
. . . I 8.5ha o 1 1 A
I J180Y 6250Y 7 192 l 1A
. [f) N P 1 6
1 & A 1 _
i Y 3 1 b P A 18024 4 s I e
0 2009 J A J A
J &\
-Matis® / Toscana IGT 15 100V “1/2 4 750mi 3.000
- ° 1/2 & d s
-Solatio della Cerreta ° i Toscana IGT 14 80vJI CS, M,&BSS, C(i, FT 4V 750mi 2,700
-Rio de Messi © / Toscana IGT 13 80\_/9 20V 750ml 4,300
- ° d & 30 A4 s
i i v
Sangiovese i ptrezza 0’ oscanaie 13 — 40199,“ ‘ F50mt- N
-Gli Autoctoni della Cerretao © / Toscana IGT 4 oov 5,00m ﬂs' 12.000
X 13 4 & 30 A ' p500\‘(
) Y 4,300
4 p 11pP
Verbena Toscana 2 Montalcino
41971J éha . i N 87J A4 A
Y 80U J A30,0001 Jo A 8 v
a Jo 4
J &\
Rosso Verbena/ Toscana IGT 15 100011 750mi 2,000
Reosso-di-Montaleino—boe— 166%
15 — . . 756mt- 279066
I
Brunello di Montalcino/ DOCG 11,12 100% 8 750ml 5.200
. . EEE :‘ 8
- 67 — e N
Mognon Floriano Marche 2 Castel Colonna 2 X
0 / Senfyallia P 4 i 4 A &
ENAY A T4 i
J vy
-Roberta ® / Esino Bianco DOC 14 80% 20% 750ml 2,000
—Edoarde->——Esino-Rosso-DOC 56% 56%
1T — 750m X
_ 20R———=
Il Gelso Moro Marche 2 Mo r r cAlba
) & 1 J & 2004d T 0
I 4 A Y i a i
i i A 4 )
\ 2 _ 20051
’ T
4 4 J7d A A a
AN s A a 5
" A 2J & A " s T Jo 4
J vy
-Gelsomoro © Marche Rosso IGT 14 60% 30V 750ml 3,000

10V



http://www.aziendaverbena.it/verbena_i
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Tiberi Umbria 2 Monte Petriolo, Perugia =
N ° “ gty Bmggore
‘ 15UY 2000 & ) 150 | MR —=
J 67 A - 2013 "6l a Tiberi =
& 1 A A 60 /1 N” a 4 XA gl
& 1 3.5ha 60 i A g
1 N N
A N A 4
1 i Jo A Jo 4
N &'\
s — e aneoa 756mt- Ty
Il Triburato IGT 16 Trebbiano 100V J 750ml 2,800
Il Mustico IGT 16 Gamey del Trasimeno 0 4 750ml 2,800
| Bi anco | GT 16 30 Greche;to 60V Trebbiano 40V 750ml 2.800
La Torre Bianco IGT 150 M Pecorino 15V 50060 J
15,16 Malvasia 1/3  Grechetto 1/3  Trebbiano 1/3 750ml 3,200
244 4
Il Bianco di Cesare IGT 15 3(3 J Grechetto 100V 150 ¥ D A 750mi 3,700
E 4 s Jo 1200 1
| Rosso IGT 16 30J Gameydel Trasimeno 70V Cigliegiolo 750ml 2,800
30V Jo 2000 1 1
La Torre Rosso IGT 15 .16 5o§ 60J  Canaiolo 1/3 Cigliegiolo 1/3 Gamey 750ml 3,200
del Trasimeno 1/3 A as
Fongoli Umbria 2 Mon tefalco
1900 ¥ 4 o J A A
A R
i A A y — &5
aft i 4 i SNt
i /A 40ha v = 23ha 7ha T J fracanton
i b > 4 |
on i J
0 iy 1 Y I
p / P i a
6 . . ) .
A i 5 A bn 1 p A P
2015
J aN
Laetitia Bullarum  IGT 16 100V d 750ml 3,000
Bianco Fongoli IGT 15 .16 100V ) 4 750mi 2,300
Rosso Fongoli IGT 15 ) 60V 40V 750mi 2.300
Laetitia IGT 15 100V 13 750ml 3,300
24 A A A 4
Maceratum IGT 16 100V 750ml 3,600
8 A Jo 1500 1
Nerum 1GT 15 1oov 750ml 2,900
4 6dA
Bieunsio—Mentefalco-Rosso-BOC— 66% 25V 3200
4 — 15 4333 756mt- ! A
47
Serpullo (Selezione Natulare)  IGT 13 60% , 30V 750ml 4,000
( ) 10V pA P 4
Serpullo Montefalco Rosso Riserva DOC 13 60% ' ;0\_/ 750mi 4,200
0V b4 P VR
Serpullo (Anphora) IGT 13 100% 750ml 4,200
( ) 154 A s
Fracanton-Montefalco—Sagrantino-BOE6— 100V 46 < 8,500
o — 750mt- N
Decius Montefalco Sagrantino Passito DOCG 08 100V 40d E~& A 375ml 5,000
A ddo 1333 1 Alcl5.5%




Mani di Luna Umbria 2 Torgiano
290Y 1
1 { A {
A N J A J
- 1 A i 4 A
310 AN o4 i 5
7 4N 4 " A 4 N 51
A 10 VY A N A i A A
34 i 1 A 4 34 4
1A A
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02009 v & A i A _
d 4 4 A 2010 J A N 44 A 7 T4
1 A ] 20006230  8ha i} A A
’ 2009 J Y af 1 i i
500 .501 A4 8 A ) J° P
J A J 0" A A A 1J4A
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p 305 A /AP AN s | T N
ANq 7 N T4 A A 1
34 1 1 N A Jo
34 AJ A1 A
0 1
J aN
Il Baratto IGT 15 85% 750mi 2,600
300040 J
Roese-Ose—GT —60—40V
% — ’ - 750mi- %fe
Checcarello IGT 15 85V , 15V * 750ml 3,000
50 J p I
Sangiovese Tappi a Corona  IGT o & F A 750mi 2.400
750 7 AA 8
Sangiovese Tappi a Corona  IGT o & F A 1000 ml 2.800
1000 7 AA 8
Ribel a Lazio 2 Monte Porzio Catone —
150y 1 [ bantine
J ) 1 A A & 350Y & Jd A
1 J 9
NI IN \ ) 200y g y
- R - 3h { 1.5ha lha , -
2014 J 2011 J A 1 af
i A 500 1501 i {
1 1 o y o N {
6 J 250 35 50
) [ A4 A A4 DA ) i
B 4 i i 1 i
A 1 a A i A o A
1 i v A ) I A
1 A 1 0 A 6 Jo 41
J a'\
Ribelie—iGT 15 — ——40~+—Malvasia; Trebbiano-Bombino-Beflone—— o, 2—9\{9&
Bianco Ribel & IGT 15 _40 J Malvasia di Candia, Malvasia di Lazio 750ml 3,200
Puntinata d Jo 4500 1
16 40 J  Malvasia 1/3, Trebbiano1/3, Bombino1/3 750ml 3,200
4 Jo 4200 1
, , , 3560
E=} - a ' a4 750t ' N
Castelli Romani Bianco —Pentima® DOC 16 60 J  Malvasia di Candia 9(: V Trebbiano 10 V 750ml 41200
6d A1 (A) 4 & A4 s 6001
Rosso Ribela IGT 16 Cesanese 100V o4 750ml 3,200

A1 Jo 1200 71 ¢15




Podere Orto Lazio 2 Trevinano
(Y 20U0Y" A 4 i - Paptss
7 a 2009 J \ J ’ :
6000650V A - J A o
‘ - l 34 J 203 # A
AN~ A T A n
ilha af 1 i
A J AN A A
Joa . ) 2 4 A
4 f 600 904 0 A 4 N 154 /1 1
y OAA i A 668 A s A A
a - 1A A4 Vino di Montagna T 4
N~ 0~ 1 Jo A
J ay
-Ambrato °© Bianco IGT 15 50V 5 4 7 750ml 3,500
60 T
=Trivium © Moscato IGT 15 100V 750ml 3,600
Rosso IGT 12 50V 5 4 750ml 4,100
Rosso IGT 13 50V 24 750mi 3,300
=Trivium © Rosso IGT 14 50V D4 750m! 3,300
Masseria Starnali Campania 2 Galluccio
B ® A 1 30Um ) A4 D A
1950 J T gl A Ji h -
{ A 1 i
T D
A 6.8hé& 1999 J
A d A 8
44 A 2014 J 2011 J 2010 J i
l {
A A
J &\
-MARESA® / Roccamonfina IGP 15 100V D9NAN 750mi 2,300
- . s Mo 2000 1
-SANTO SANQ° / Roccamonfina IGP 12 80V 20V 750mi 2,300
- - s Jo 8000 71
-CONTE DI GALLUCCIO® / Galluccio DOP 10 100V 4 1 750mi 2,800
- - 400L 12 A s Mo 4000 1
Pierluigi Zampaglione Campania 2 Calitri Don Chisciotte
"IV 4 & =t
i} ) ’ T N& A
N 2002 J J700 6 800m lha & .
A N i} A=
1 A “2ha 1 i}
N 104 A 2011 4 A A
A 70 104 A A J d 5
5 0 A d
J &\
-Don Chisciotte © / Fiano Campania IGT 14 100% q 750ml 3,100

- o

8v /1 Jo 6000 /1
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Villa Diamante Campania 2 Avellino
7 N 7 Montefredane AN &
J BE B 4 1996d M A Jo 196000
Jo EEEEJ 0O 0o fssociazione ltaliana per | Agricoltura Biologica) A D A
i}
A a {
é o | {
J &y
-Vigna della Congregazione °N |/ Fiano (ji Avellino DOCG 12 100V 750ml 5,600
- fFRUL W, f 3, xd 8
4 . . . o . 2 -
Vigna Ciamillo IOGreco di Tufo DOCG 09 100% p P 750ml 3,900
— r—
Taurasi Riserva —Pater Nobilis © / DOCG 07 ' 100V 75 4 750ml 6.000
- ° p 2JP 60 A4 s
Fata lone - Pasquale Petrera Puglia 2 Gioia del Colle
o 1 0
- pél OEEGP s A A4 A JAdde ENOé&BMa E
i a4 1T MEANA 6 O
’ 0 A o Y2
&1 EENVA a 4 | E A
J &y
Primitivo / Gioia del Colle DOC 15 100V 750ml 2.400
Primitivo Riserva / Gioia del Colle DOC 13 N 1:)0v 750ml 2 800
Meigamma Sardegna 2 Cagliari
) 40uN T 4 N A & 1 I A
2006 { ’ A A i
N f A4 4 noA 1 i
1 a " 1 A 25ha 9
600Y {7 ) { a
' A 7184 N 7 3509 A
TJ I l b 7
af 1 i
4 1 A VI
1 A A A 8
i A
n A | 1
a I A
A 1 11
A A4 N A 8 A A
n _ A A
i 5 i 0
A N A y N T )
Meigamma T ) a T J
N AA
J &y
Bianee—Seeondeo 16T 86y 16V 16V
16 — - - - 750ml N
-
Biancoferzo & 16 — 00y 750ml N
_— — 4 ALCIEY
Resatot6T— 16 L 100V 4 250ml \
Resse-Primet6+- 90y 10V
16 — ’ ; 750ml X
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Barone di Villagrande Sicilia - Catania 5 .
1 TeEY U A7 A : A A
le 1727 J
. P& -
i I i 0006 EE| ENi é 4 i} G 80GO0 7 15ha
Ei J i J i
J &\
Etna Bianco Superiore/ DOC 14 ] 750mi 2.850
Fiore / Terre Siciliane IGT 12 s:ov 10V 750ml 3,900
Etna Rosso/ DOC 15 o 80V 750ml 2 900
Sciara/ Sicilia IGT 13 80V . 20V 750ml 4,100
i o
-Lenza di Mannera ° / Etna Rosso DOC 08 80V 750ml 7,800
20V 4 24 A s
Etnella Sicilia - Catania
J Jd 1
{ 0 A J l 1
A J A 1
4 A4 0 i A I 30uf A
A n & 7 i 1 A
10 4 ) I 50Y J1100Y { A
A 10 l A A
- 5.4Ha K J o t 12000 6 15000 1 Randazzo
Passopisciaro Lingagrossa T Acicastello & 1
Js A A i af 1 i i
11 A A & i} 44 A
A ) A7 l A 0
A A A A 4 N D
i) Jo 4
J aN
Etna Bianco KAOS  DoC 6oV _30% . 4,100
14 20040d  J 750Y i A 750ml
Vino Bi KAOS 5.0 \vdt 40v 30% 10V
Ino Bianco o 16 306704 5 1 750ml 4.500
i i i 100%
Vino Rosato Orientale Sicula  vdt 16 : 750ml 3.600
i y
Vino Rosso Vdt Petrosa 15 o n % . 750mi 3,500
Vino Rosso ancestrale Vdt Villa Petrosa T
15 344 . 750ml 3,500
vinorosso  ANATEMA 85% 15V 30 J
13 J 700Y d 14 A4 s 750ml 3,600
i 85% 15V 30 J
vinorosso ANATEMA 15 | 700y () ) v o . 750ml 3,700
vino rosso BALLETTI 100V 50 J J 1000Y
15 414 A4 e 750mi 4,200
Etna Rosso -Notti Stellate © / boc 6" 30070 J 700Y 5100
. ° 13,14 A500L 24 A s 750m )
Rosso —Kaos® / IGT 85% 15V 30 J
14 J 750Y H00L 12 A4 s 750ml 4,300

- -

Vino Bianco Zibibbo 13 500ml 3,100




Klabjan Slovenia - Istria
N A EUY Kl
4 l 1700 J T i N l A
4 4006504 3 3
150 36 (Urog)
4 47 N A A A 100 l
154 N 10ha 550001 Jo
{ p P VA 5
1 1 d T4 A 1 h
a J 20
ni )
J &y
Matvaziig EB— 106V 25— 2,856
15 — 750mt- g
Cuvee £8: 5 — . _ F50mt N
— sy A 525004
MalvazijaEN— 106y 500-150— 5560
13 - P A&dya 756mt N
Refogk E.B. 13 100V 750ml 2 850
662 ’
Refogk E.N. 09 100V 500 150 J 30'¢|:/1 750mi 5,600
48 A4 s J 23001 OOE
Mertot—EN— ——100—566-156~—
E=a - P A AE 750mi '\(
Rumeni Muskat Passito 13 100V 35J 944 & a4 500ml 8,000
Jo 3001
o N 0
Vigneti Massa Piemonte 2 Monleale
-Montecitorio © / vino bianco 100V 2006 J 5000 1/
10 48660 A A ; 4 750ml 6,000
-Sterpi © / vino bianco 100V 1996/06 5000 11/
10 48660 A A ; 4 750ml 6,000
-Bigolla® / Colli Tortonesi DOC 03 ; 21200\: 8 65/68 5500 1/ 750ml 8,700
Freisa L Avel —(i/nv'enotroaso p 10P 100V 750ml 3,500
Skerlj Friuli Venezia Giulia 2 Trieste
Terrano IGT 10 ] {OOV ] 750ml 3,900
100 w 100 v 8
Ferragu Carl o Veneto 2 Cellore
Recioto della Valpolicella DOCG 50% f 6,900
06 30%{ 20% 375ml
Vignai da Duline Friuli Venezia Giulia
Schioppettino IGT 11 100% 750ml 4.300
Morus Nigra IGT 08,09 100V
10 A 18 4 \ 750ml 5,100
Verduzzo IGT 10,11 100% 500m! 3,100
Malvasia IGT
alvasia Gp . 10 100% 1500m| 10,500
Giallo di Tocai ; ; 11 100V 1500m! 10,500
Monte di Grazia Campania 2 Tramonti
Rosso IGT 90%, 10% i
09 1291 ( ) 750mi 3,000
L Acino Calabria 2 San Marco Argentano
—Chora® Rosso/ Calabria IGP dov 20V N
ﬂ . 13 75V 425y 750ml 2,350
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