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Cascina degli Ulivi

Piemonte 2 Novi Ligure
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—Filagnotti /vmg bianco (14) 100V . 425 hi 750ml 3,800
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-La Quotidiana Rosso © / vino rosso a7 750ml 1,800
- 0 00 (16) 1500ml 3,300
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-La Mora® / Barberad Asti DOCG 15 100V 750mi 2.300
. ° 30 J 640 8
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-La Mor? / Barberad Asti DOCG 16 100V 3/(: J 040 750ml 2,300
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— - -
-Suris® / Barberad Asti Superiore DOCG 13 100V 70080 750mi 2,850
- ° 700L 18 A4 s
- 5 — - :
-L intruso . | Grignolino d Asti DOC 15 1OOV/1 ) 15Jd 80 N 750ml 2’400
Freisa d Asti/ DOC 15 100V 750ml 2,400
; TRV 100Y— 2,366
— (+6) —— S6m A




Cascina Tavijn Piemonte 2 Scurzolengo
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Vire-ResseVdF . - 50y 0% 2,506
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Vino Ros s o r:10 s\dr o 17 . 100% mostop P a 750ml 3.500
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Barbera d A s DbocG / 13 100 % ) 750ml 2,600
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Dolcettod Alba -A Ehzabezh0 / boc 14 1:)0% 4 40 750ml 2,600
Barbera-a—Alba—+boc— ——1060% 15—~ 3,006
3 - i ac 756mt , N
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-Donna EIerla | Barberad Alba Superiore DOC 11 ) 2010(:/0 15 J 750mi 3,800
Langhe Nebbiolo/ DoOC 14 100% 4 16 J 750mi 3,600
Barbaresco -Ire Stelle © / DOCG 11 100% 6-14 J 750m | 7.000
- o 4 v 20 A s
1 o
Barbaresco -Rio Sordo® / DOCG 11 100% 334 750ml 7,000
- o 4 420 A4 s
Grappa di Barbera Superiore p P 500ml 6,500
Grappa di Nebbiolo da B arbaresco Tre Stelle p 500mi 7.000




Erbaluna Piemonte 2 La Morra
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Erbaluna Rosso vdt Sen)zg S0O2 14 60%, . 40% 750ml 2.350
(072 4 &
1 o
e L|st0e | Dolcetto d Alba DOC 15 130% 750ml 2,300
—taBettola->—+Barberad-AlbaDOc —100%—— 2400
16 — 750mt '
- o — h
-a Rosmoa0 | Barberad Alba Speriore DOC 15 1(110% , 750ml 2,700
Langhe Nebbiolo/ DOC 16 1;)0% , 750ml 2.800
Barolo/ DOCG 13 1;)0% , 750ml 5.000
o H 0,
Barolo Rocche d (Oa [ Abat@ n z i 13 1;)0/0 , 750ml 5,600
Barolo Chin ato ) ) p P 500ml 4,300
. o 0,
-La Rosm::; Barberliad Alba Sp MG 13 1(;0/: 1500mi A 8500
. o 0,
-La Rosm::lj Barberlia d AlbaSp MG 15 1(;0/0 , 1500mi 7,000
° (]
Barolo Rocch ?Anduezigﬂa MG 12 100% 1500ml 13,500
p P 4 v s
Flavio Roddolo Piemonte 2 Monforted Alba
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Deleetto-d—Albat—boc— 166% 5 P
Dolcetto d Alba Superiore / DOC 11 ) 100% p P 750mi 2,800
30065 J
Bricco-Appiant—+Vdt— 166 18— 5,560
06 — +50mt N
Nebbiolo d Alba / DOC 10 o 100% 750ml 5,600
Barelo—Ravera®1-boce— 108%—+——3660-4 8,500
16 — ) !




Taschlerhof Alto Adige 2 Bressanone .y
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Sylvaner / Alto Adige Valle Isarco DOC 15 100V A ) 750ml 2.800
-Lahner® / Alto Ad ige Valle Is arco D OC 16 tOO\/ ) 35 \ A4 750 ¥ 3.700
Gewurztramine r/ Alto Adige Valle Isarco DOC 16 100V A 750ml 3,300
70V 30Vv d
Kerner / Alto Adige Valle Isarco DOC 16 100;/ p a P 750ml 3.200
Riesling / Alto Adige Valle Isarco DOC 16 100V A 750ml 3,600
50V 50Vd
Haderburg Alto Adige 2 Salorn o USRI
1976 J nA 0 '
A 4 A A i 44 Y wuoemsine
1 8 N 4 1 4 =1 A DOC
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Spumante Brut/  Alto Adige Spumante Metodo Classico  DOC NV 85% 15% 750ml 4 , 500
4 24036 A AN s
Brut Pas Do se / Alto Adige Spumante Metodo Classico  DOC 14 85% 15% 30V 8 750ml 5 y 500
4 36048 A AN s
Brut Riserva Hausmanhof / Spumante Metodo Classico DOC 07 100 % 750ml 9,000
- ° 108 A N s
10 - sslnu | 15% 4 Soomi 1—1—,6\(89—
16 . 160% ) 250mi 3—986—
16 . 100% 250mi 3,300
- a d N
Pir-w.t Grigio ( Rulander)' —Hausmar?hof ° |/ Alto Adige Pinot 16 p 10080 750ml 31300
Grigio DOC p P- ° 4
Blattburgtinder——Hatsmanhef—Riserva—+AAPNDOE —3160% 6—969—1
Q eg— - 2A } N
-ERAH° / Alto Adige Merlot CabernetSv.  DOC 13 50% 50% 750ml 5,400
o o 24
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Muller Thurgau / Vigneti dell e Dolomiti bia nco IGT 16 100% 6EOEe 750mi 2 600
~A 1
—ETZA® |/ Vigneti delle Dolomiti bianco IGT 100% feu
- ° 15 47006 120w s 750ml 3,200
Kerner —RADO°Y° | Vigneti dell e Dolomiti bia nco IGT 14 A 100% 750ml 2,900
Zweigelt /  vigneti delle Dolomiti bianco IGT 100% peEeOEEVP A
12 p 750 ml 2,600
L OACHS® / vigneti delle Dolomiti bianco IGT 13 80% 400 20% 5010V 750mi 3100

v a 500L 8

Acquavite Castagne A ! 350ml 5,500




Lenuzza Friuli Venezia G iulia 2 Udine Prepotto
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Friulano DO P 17 100% \ 15020 N 750ml 2.700
SatvignenBo—P ——————100% 150406~
16 _ 4 . +56mt 27689_
Ribolla Gia lla DOP 16 100% ) ) 750mi 2,600
Single Vineyard Friulano DO P SE 100% 150404 i
17 2 u A g . 750ml 3,800
Merlot DO P 100%
16 10 A& e 750ml 2,700
Schiopettino di Prepotto DO P 100%
15 4 24 A& s 750ml 3,700
-8°Vino—Bianco-Macer-ato- 50V 50V & 3-800-
_ 5y — #50mt- N
ARCANIA Friuli VeneziaGiulia 2 Ri ve d Arcano
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Proseeco—boe A~ ——100%— 2206
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Frictano/—Grave BOC 17 — e ‘ 756mk 2’19\(9
Lt”ga venezia Gitia & 1+ — . 06% . 50mt 2 1\55
Pinot Grigio —Nonso® / Venezia Giulia IGT 15 100% d 750ml 2,200
Merlot -0onso® / Venezia Giulia IGT 17 100% 4 750m| 2,400
- ° L 5% 200w s
Cabernet -nonso® / Venezia Giulia IGT 100% 2,200
ﬂ ) 14 ) | 750m|
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Terre d i Pietra Veneto 2 San Martino Buon Al ber go S
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—Stetar- o Valpoticelia—DOc— 2,360
16 — 750mt- $
— ﬁ_ 8 =t
—Piccolo Peste® / Rosso Veron ese IGT 17 ) 750ml 2.700
Vi p - -
Vigna del Peste® / Valpolicella Superiore DOC 15 50V 20V . 20V 750ml 3.700
10V 4 sl AP
o i i i 50% 20% 20%
-Mesal® / Valpolicella Classico Superiore DOC 12 o 5% 304 A 750ml 4,500
s P36 AP s pl8 AP
-Rosson® / Amarone della Valpolicella Classico DOC 11 _ 423?% 1204 A 20% J . p?’?go 750ml 8,000
AP s pl18 AP
Santa Caterina Liguria 2 Sarzana ‘ ‘
/ & J A & B 20 I B l
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N A
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Yermentino+—Celli-di-tuni-boc— 106% 3,600~
i} . 15 — 50mt- !
5 P A X
Vermentino /p Colli di ;uni DOC 16 ) 100% 750ml 3,200
- 5 — . N -
—Gluncarcl / Liguri a di Levante IGT 16 60% | ) 40V p 97 P 750ml 3,500
o A .
—-Poggi Alti © / Colli di Luni DOC 15 100% 750mi 3,100
- ° d |V 10
o i i i 0 0,
—Fontan aneora / Liguria di L evante IGT 14 ) 40%, 60%, 750ml 2.850
Rosso / Liguria di Levante IGT 14 70°j/|o 30%, 750ml 3.000
9 4 — o 750mt- M
Angol d Ami g Emilia Romagna 2 Modena
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A Qui Evin@nbiaaic% spumante Dosaggio Zero 16 » 750mi 4,000
- °/ Emilia Bianco IGP 9N A A 4 Jo 6001
<HaBa n d aifo spumante ro sato Dosaggio Ze_ro . 16 100%, Jo 700 71 750mi 3,600
- -/ Lambrusco dEKPlI Emilia d N
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Le Barbaterre Emilia Romagna 2 Quattro Castella
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Sauvignon Frizzante /  Colli di Scandiano di Canossa DOC 100%
(17) w 750ml 2,800
Lambrusco d el | liaE T 15 750mi 2 500
A b '
Mar zemi no d eBedmeik@apolegha® / IGT (15) 100V 750ml 2 500
- ° Ad '
ta-Revinata HST- W 2,766
Nv - 2016 16444940 756t ' N
Blanc de Blancs M ethodo Classico/ DOC NV 100V A
12) 750ml 3,800
Blanc de Noir Methodo Classico/ DOC 11 100V A 750ml 4.200
—téAngetica®Rosato—Metho-do-Classico/—vSBO— 100V A 3—8'99',
16 - 750mt- N
Rose Millesimato Methodo Classico / VSDQ 11 100V A 750ml 3 860
Lambru scante / IGT
10 . 750ml 3,600
Cabernet Sauvignon Riserva  / cColli di Scandiano di Canossa DOC 15 100% v 4 750ml 3.000
Pinot Nero dell' Emiglia / IGT 15 100V V4 8 750ml 3.000
-L®rlando °© Methodo (;Iassico / pDOC MG 10 100V A 1500mi 7,800
Croci EmiliaRomagna 2 Cast el | toAr qua e
1935\ J 1 J N A i LUBIGO
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-CAMPEDELES Bianco-VinoFrizzante— 60V 35Y
27456
(MONTEROSSO VA /el PhABAnmepoe  (17) o #5mt \
p p
—+HUBIGOf—vinobiancefrizzante— . . 166V P A 24560~
-GUTTFURNIO/—Celli-Piacentini-Frizzante DOE— 60V B0V
14 50 B 250mi 2—459
“WALTOLEAC Biane o-/viho-bianco— , . 100V 250m) 8—,969—
— T 30+ s N
WALFOHASRessefvino-Resse— . ) 60V 40y 56 25856
D — B A= N
—SAN-BARTOLOMEG - Cotti-PiacentinkDOE ) 60V 40V 75 3,606~
- T s s N
—ALFIERES/-vseMetodo-Classieo-zero-dosaggio— , . 160% = 2501114 3,666
— o L — N
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o+ — & 375mt- N
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Mo nte Bellaria

Emilia -Romagna 2 Beduzz o New!!
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Malvasia del | Emilia Vino Spumante E xtra Brut Igp NV(15) eV d 750ml 3,300
1 A 4 Jo 20001
Lambrusco dell Emilia Vino Frizzante Rosso Igp NV(16) i W 750ml 3.000
10012 d 7 Jo 2000 7/
Cabernet Sauvignon Emilia Igp NV(15) 100V 30 v A 750ml 3,500
24 4 s Mo 20001

San B artolomeo Toscana 2 Mont epulciano ARCERO
A A Jo e
o | J J i NJ
l 7 J A d A p PVino Nobiles J
J AN
1 A T N 7 _
Vino Nobile 3 B 1.5ha .
i A A A A
at 1 T n A i ADA
h A 4 s Jo 3 & 4 A
[ 2011J  Vino Nobile i
n- a A A Jo A
J &\
Bianco-foseanatGt 2,866
E= - Ay PO 750 , N
Rosso Toscana IGT 15 50% 750ml 3,200
50V d
Rosso di Montepulciano D OC 15 50% 750ml 2 900
50V d
-ARCERC® Vino Nobile di Montepulciano DOCG 11 100% 750ml 3,900
Bianco Passito -l Menco ° 12 375ml 4,200

A3 A/ 3dA 4 8
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Buondonn 0 casavecc hia alla Piazza Toscana 2 Castellina in Chianti S ean
10 - 40006 450m v i ===
" o A b 1989 J Pt s S
4N . 7.4ha A
A A 50,000 i A i A
P Toa J J A h | 8 v N i
A AN” J Jo
J &\
Rosso di Tosca na/ IGT 14 85\/T ) . 750ml 2,200
Chianti Classico/ DOCG 16 92v N 8V 750ml 3.000
Chianti Classico Riserva/ DOCG 15 ] 100V p ) P 750ml 4500
5006 o 22 A s
Merlot / Toscana IGT 15 100V 99 J ?O.Sha 128 »: 0.2ha 750ml 3,500
Cabernet Franc / Toscana IGT 15 1200\: 750ml 4,500
Podere La Cerreta Toscana 2 Sassetta
1986 . A Il
_ J A a . A A 1 0 Jd
n” A4a J i 3 A4 Jo .
N A . o . 1 8.5ha o 1
8 1 \J180Y Q250Y B 5U0Y ) J I A
B ) ) PN P A
1A aYa A a A A ]
) N A A 3 1 p P A
18024 A 8 J 6 0
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T
-Matis® / Toscana IGT 16 100V 91/2 4 750 ml 3,000
- ° 12 & 4 s
-Solatio d ella Cerret a° i Toscana IGT 14 80\_/JI CSs, M,&BSS, C(i’ FT 4V 750mi 2.700
H 10
-Rio de Messi © / Toscana IGT 15 80vu 20V 750ml 4,500
- o 4 a 30 A s
—
-Stancavizi® / TosocanalGT 15 ; . 10(3]V 750ml 5,200
- - o -
-Gli Autoctoni della Cerreta ) | Toscana IGT 4 oov EjOOm a 3' 12,000
X 13 4 6 30 A ' p500\‘(
. ) Y 4,300
4 p 11P
Verbena Toscana 2 Montalcino
4 1971J éha ! 7 N 87J A4
T8 U V430,000 Jo A 8 N
a Jo 4
J &\
Rosso Verbena/ Toscana IGT 16 100°j] 750 ml 2,200
Rosso di Montalcino/ DOC 16 o 100:)/0 750ml 3,200
EEG! A s

- - " .
Brunello di Montalcino/  DOCG 13 100% | 750ml 5.500
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Col di Corte Marche 2 Montecarotto  New!!
N 2000 2015 J
A A
J i A I Jo 4 J
A
J ay
Vino—ResatoFrizzante—EANCESTRALE- ——————168%— 756 3366
o H ! 1 ' '\{
Il Gelso Moro Marche 2 Morrod Al ba
- & 1 J o 2004 10
J 4 A 1 al
I A A a
J A 2005+
1 A
4 sl A J A a N s A
a 5 " N 2dd
A "6 T Jo A
J &y
o 0,
-Gelsomoro © Marche Rosso IGT 14 60% 30V 750mi 3,000
0V
Tiberi Umbria 2 Monte Petriolo, P erugia =
5 orre
S N o gy Bianco
15Uy 20011 & 150  6f sy =
1 2013 J - 61 a & 1 A |Tiberi ===
A 60 /1 N” a A N4 i & 35ha
60 f A l e
A A J4 A 4
A 1 1 i
A Jo 4
J &\
Il Triburato IGT 17 Trebbiano 100V ) , 4 750ml 2,900
Il Mustico IGT 17 Gamey del Trasimerllo ] , 4 750ml 2,900
| Bi anco | GT 16 30 J Grechejto 60V Trebbiano 40V 750ml 2,800
| Bi anco | GT 17 30 M Grechejto 60V Trebbiano 40V 750ml 2,900
La Torre Bianco | GT 150J  Pecorino 15V 50060
15 Malvasia 1/3  Grechetto 1/3  Trebbiano 1/3 750ml 3,200
2 A 4
La Torre Bianco IGT 150 ¥ Pecorino 15V 50060
16 Malvasia 1/3 Grechetto 1/3  Trebbiano 1/3 750ml 3,200
2 A J
Il Bianco di C esare | GT 30V Grechetto 100V 150 v 2 A
15 Ev/ 4 s Jo 1200 1 750ml 3,700
Il Bianco di Cesare IGT 16 3(:;v1 ,1 Greche;toloo V 1505 A 750ml 3,700
| Rosso | GT 30l J  Gamey del Trasimeno 70V Cigliegiol o 2,800
16 30V Jo 2000 1 A 750ml
La Torre Rosso IGT 16 50@ 60J Canaiolol/3 Cigliegiolol/3 Gamey 750ml 3,200
del Trasimenol/3 A
Il Rosso di Cesare IGT 16 150 EJ 750ml 3,700

8 Jo 4801
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Fongoli Umbria 2 Montefalco %
1000 ¥ { 4 A 14 \ fracanton
1 T ai a i  MONTEFALCO SAGRANTING
A A o n af i
4 i 40ha i A 1 7
23ha 7ha T J A i
p P A y ’ A 14 1 &
N Jd
4 5 A ba i p A p 2015
J &N\
Laetitia Bullarum  IGT 16 100V d 750ml 3,000
Bianco Fongoli IGT 15 100V ) 4 750ml 2.300
Bianco Fongoli IGT 16 100V 4 750mi 2.300
Rosso Fongoli  IGT 16 ) 60V 40V 750mi 2.300
Laetitia IGT 16 100V 13 J 750mi 3,300
24 N A A 4
Nerum IGT 100V 2,900
15 1 6 750ml
Bicunsio Mon tefalco Ross 0 DOC 15 60% 25V 750ml 3,200
15V 1333 /1
Serpullo Montefalco Rosso Riserva DOC 13 60% ' 30v 750ml 4,200
10V p A P 4 s
Serpullo (Anphora) | GT 13 100% 750ml 4,200
( ) 15 v A s
Fracanton Montefalco Sagrantino DOCG 12 100V 40 4 750ml 8,500
Jo 6651 Alcl7.5V
Decius Montefalco Sagrantino Passito  DOCG 08 100V 400 E~& AW 375ml 5,000
A 4Jdo 1333 1 Alc15.5%
Olio Extra Vergine di Oliva 17 ) 750ml 4,500
750 Y v
Olio Extra Vergine di Oliva
17 1000 Y v 1000 ml 5,600
Conestabile Della Staffa Umbria 2 Monte Melino
) 4 s isgo ”/
i 2 1A a i 4 12ha - h
af 1 i i1 A 1
4 : N~ A 1 Bk e
a A 5 a 5 A 4 i ‘:‘H
- N a A i i 1A S
i ‘ A 4 A A 4 41
- 5 J [
Jo 4 v A a
k
J &y
- Bica@onestabil e P IGT Malvasia 50%, Grechetto 50% 3.000
16 4 750ml !
- Ro ®&dnestabi I/elGT Alicante 50V, Ciliegiolo 50%
17 y 750ml 2,900
-1 R IGT Sangiovese 40V , Sagrantino 40V , Canaiolo
d slGTo 16 20vg vese g 750ml 2,700
—++—RoessHSH mo?° 106 Y—+—HA 3566-
16 — 50mt
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Collecapretta Umbria 2 Spoleto
p 4 = 8U’Y h tlorpp sz
x T 0 it N . ) Vigna Vecchia
J i b TiC
50ha v I 7 5ha 1 A
N Colle= Capra= 1 1 A 4 A A
A N N 70 =
A a i 1 i ‘
(1 A A N
v N { 1 1
N y NTT A N 4
A A A
- A 1A {
6 A 5 1 i A
1 A4 s 0 o A
XN 1 A7 8 1 v 1
v A Jo 4
J &\
“BUSCAIACT 17 —  MahaserbiencarMahasiadrGane semt T
-PIGRO-DEHESORBEHGT Sreco166%- :
17 — , 756mt- Ty
- : : . 0 _
VIGNA VECCHIA® IGT 17 Trebbiano Sporetino 1OJ|0°/ 50060 J 750ml 4,000
- H - z.9 4 4 N \{
o 0,
-l Merlo Nero °© VdT 16 Merlot 100 % 750ml 3,700
7-8 4 A N
(s} i )
-Le Cese® IGT 16 SangloveJlse 100% 750ml 3,700
o 0
-l Galantuomo ° IGT 15 Barbera 100 % ) 40 750ml 3,700
Ribel a Lazio 2 Monte Porzio Catone Rl
- L. Pont‘mu
A5UY 1 0 v
N ) 1 A A & 350Y ad A
J RN N
J & J { 3ha J 1.5ha lha ,
2014 J 2011 J A A atl T
A 5000 501 i i
4 Ao & A a y \
6 Jd N 250354 50V
A4 A A4 0 . [
d i i 4 LT A
i v I 4 ) 1A 1
A 0 A 6 Jo A4
: i\
Ribolie IGT 17 40 J  Malvasia, Trebbiano, B ombino, Bellone 750ml 3,000
Bianco Rib ela IGT 15 .40 J  Malvasia di Candia, Malvasia di Lazio 750ml 3,200
Puntinata 4 Jo 4500 1
16 40 J  Malvasia 1/3, Trebbianol/3 , Bombinol/3 750ml 312 00
4 Jo 4200 1
17 40 J  Malvasia 1/3, Trebbiano1/3 , Bombinol/3 750ml 3’ 300
J Jo 4200 1
Saittore IGT 15 40 J  Malvasia 60V Trebbiano 40V 750ml 3,500
3 4 N
16 40 v Malvasia 60V Trebbiano 40V 750m | 31700
3 4 3500 1
Castelli Romani Bianco -Pentima® DOC 15 60 ¥  Malvasia di Candia 90 V Trebbiano 10 V 750mi 4,200
6 /1 1 (Ay 4 & A s 6001
Castelli Romani Bianco —Pentima® DOC 16 60 J  Malvasia di Candia 90:v Trebbiano 10 V 750ml 4,200
6 /1 1 (A) 4 & A4 26001
Rosso Ribela IGT 16 Cesanese 100 V A4 750ml 3,200
A A Jdo 1200 1

Qa



Podere Orto

Lazio 2 Trevinano

- o

10 4

a

¢ 20UV A \ ) Paaiae
7 & 2009 J i J 7
. | . o
6000650V A " 4 A
~ i y 34 J 203 4 A
A . A i Ao flha
af 1 i N
N A A
N ) a N| ) 4 4 A
i 600 90 0 A 4 ) 154 /1 4 O 1A
T 608 4 & A A a
1 A A4 Vino di Montagna T 4 A
= 1 Jo 41
] &y
-Ambrato ° Bianco IGT 16 40v 30V 6?’; ; 750ml 3,600
Rosso IGT 12 S0V 24 750ml 4,100
Rosso IGT 13 S0V 24 750ml 3,300
Er— ;
Trivium © Rosso IGT 14 50V 24 750ml 3,300
STrivium © Rosso IGT 15 S0V 2 750ml 4,000
Trivium© Rosso MG IGT 15 50V e 1500 ml 9,500
RAB ASCO Abruzzo 2 Pianella o
3 A g 1 20U AT
§ J 4N )
d v . i ) A A
d 6 ni
A AN
N 1 T T 0 17 4 45D
b4 A ’ T 9d 1 ] A
' A g A9 3000350y | N i /4 10ha al T
i [ A 4 i
500 J 9 A - 4 [ A
i & J 7 i &
/ A 4 A 4
A ! I Y BV BN a a J
A g & i ) A
1 A 4 1 i 0
A 4 1 0° N~ N
y 1 J 1 S T 0
J b Al s A
; by
X X o i i [
Vino Bianco da P asto —CANC:ELLI 16 Trebbiano Ad AbCanzelio 100 % 750ml 3,000
- - S - -
Vino Bianco -DAMIGIANA 17 Trebbi an o j A;I;O‘:w Salito 250m 4,200
Vino Rosato —-CANCELLI® 17 Montepul c; a mool0086 @ahcellil z 750ml 2,600
Vino Rosato -LU CUNTADOEN0 17 Monte pulciano d AA b r uz z dSaniDedideésio 750ml 3,200
- - - -
Vino Rosso -CANCELLI 17 gﬂj; tepul ci ajln o d @abcelizzo 100 750ml 2.700
Vino—Resso—HEU-CUNTADENS—
- 15 _ #50mt- ! N
Vino Rosso -DAMIGIANA © 16 Monte p u | c i Abrumzo 0% Salita 750ml 4,200
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Pierluigi Zampaglione Campania 2 Calitri
11 4 1 1 N A
0 o A i NG A %
ni 2002 J4700 6 800m ltha & . v
A h i} A= ° 1
1 g A B 2ha | 0 J A
NEEEN| 104 A 20114 N A 1A
A 70104 A A J l 5
5 o N J
J ay
— P -
-Don Chisci ott €° / Fiano Campania IGT 14 100% 4 750ml 3,100
- 0 8/l Jo 6000 7
Vil la Diamante Campania 2 Avellino
| N 4 7 Montefredane AN &
. J e & 4 4 1996d M A Jdo /1% 6000/
Jo EEEE 0OOQo pAssociazione ltaliana per |  Agricoltura B iologica) A 0 A
i}
1 a J 6
& o | l
J &y
-Vigna della Congregazione °~/ Fiano (iiAveIIino DOC G 12 100V 750ml 5,600
- FRL W, f B3, xd s
— -
Taurasi Riserva —Pater Nobilis © / bocG 07 ' 100V 75 J 4 750ml 6,000
- 0 b A2JP 60 A s
Masseria Starnali Cam pania 2 Galluccio
B I y 4 30Um ) AA D N
1950 J T ) J A Ji h
J A A .
10 A 1 | sy
A 6.8hé& 1999 J
A A J A 8 i
4 4 A 2014 J 2011V 2010 V i
d d A
A A
J &y
—MARESA+ReceamonfinatcP— 106V SN
w6 — - 750mi %559
S -
-SANTO SANQ® / Roccamonfina IGP 12 80V 20V 750ml 2.300
- - s Mo 8000 7
-CONTE DI GALLUCCIO® / Galluccio DOP 10 100V 4 750ml 2,800
- - 400L 12 A4 s o 4000 4
Fatalon e - pasquale Petrera Puglia 2 Gioia del Colle
o 1 i} 7
) pél OEEGP s A A4 A JAde ENOé&BAMa E
i [N ‘ 1 VENA 6 x E
0 A i D2 Bl
g1 EENVA a 44 | E 4 1
J ay
-Bianco Spmomarmoo ° |/ Puglia Greco IGT 17 100V ) 750ml 2,200
Teres / Puglia IGT 17 100J\|,/ 750ml 2,200
Primitivo / Gioia del Colle DOC 15 100V 750mi 2 400
Primitivo Riserva / Gioia  del Colle DOC 15 100V 750 mi 2,800

24 A
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Barone di Villagrande Sicilia - Catania = .
1 TeEY i A - A A
le 1727
- P - A —
i I i 0006 EE| ENi é 4 i} G 80Q00 7 15ha
Ei J i J i
J &\
Etna Bianco Superiore / DOC 15 i 750ml 2,850
Fiere/—Terre Sicifianet6T— 96y 16y 37966
12 — v : 750m ; N
Etna Rosso/ DOC 15 80V 750ml 2,900
20V s
Setara/—Sicitia t6T— ——80y—————————————90v 4106
13 - i PP ' 750m ’ N
—+tenza-di-M-annera®—+EtnaResse-DOE 80V 7—899—
68 - PV PR VR 750m , N
Etnella Sicilia - Catania
J J /1 q 4 < nolll:‘l:lla(c
N W 0 J l 1 s
A d A 1
4 A4 N i A I 30uf A
A n & ) n 1 A
10 4 ) 50Y J1100Y i 7
A 10 l A A
- 5.4Ha K J o “ 1 12000 6 15000 1 Randazzo
Passopisciar o Lingagross ai Acicastellof & 1
Js A A i aft 1 i i
1A A A & 0 44 A
A ) 47 l A 0
A A A il 4 N D A s A
i Jb
J aN
Etna Bianco KAOS DOC 60V 30% 4,100
14 206404 J 750Y i A 750ml
Vino Bi K AOS 5.0 vdt 40V 30% 10V
Ino Blanco oo 16 306704 5 1 750ml 4.500
i i i 100%
Vino Rosato Orientale Sicula  Vdt 16 : 750ml 3.600
i 4
Vino Rosso Vdt Petrosa 15 o n % . 750ml 3,500
Vino Rosso ancestrale Vdt Villa Petrosa T 3,500
15 34 s 750ml
vinorosso  ANATEMA 85% 15V 30 3,600
13 J 700Y d 14 A s 750ml
i 85% 15V 30 J
vinorosso  ANATEMA 15 1 700y o ) v a . 750ml 3,700
vino rosso BALLETTI 100V 50 J 1000Y 4,200
15 414 A s 750ml
Etna Rosso -Notti Stellate © / poc 6° 3006704 J 700Y 5,100
. 0 13 4500L 24 A e 750ml
EtnaR -Notti Stell o 6° 300670 J 700Y
tna ossc: otti Stell ate® / DOOC 14 ) SOOUL o 750ml 5100
Rosso —Kaos® / IGT 85% 15V 30 J
. . 14 J 750V 4 500L 12 4 s 750ml 4,300
- - bt :
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Meigam ma Sardegna 2 Cagliari
) 40UV 4 N A &
7 J A 2006
1 0 A A i N { -
i A4 A NoOA 1 i L ol
f 1 a = v_lr A 2 5ha 1 1 Ne X SUE 750 PRICOTION TAUA IS
5000 600Y 47 ] l & 47
I 784 N 7 350 Y A R l h
af 1 i
4 1 A 4 A 1 A AN
8 1 A A
A N N A ] 1
J a 1A
1 nA 1 1 1
’ A 4 4 N A 8 1
A A
A7 N 5 N
0 i A N A i} N7 ‘“
Meigamma T | a T J
’ NA A4
J &\
Bianeo—Primeo—tGT Nuragts—100V——3~+ 2019
_ 1+ — § £t 50mt- .. e
R s 3,800
Bianeo—Seecondo—GT Cannonat—80Y—Vermentine—10V—Nuragus16Y— 2019
- 17 — SR 750mi- L de
—t 3,800
Bianco—Terzo+6T— Nasco100Y—E~+—— 2019
i+ — +—E-CBH s 50mt- .. e
4,000
Rosso Rifermentato  IGT Muristellu 100V 1 A & | A A 4,200
17 & 104 A& d 14 750ml s 4
a A A
Rosse-Primo+6T Murtstelit—96Y—Cannonat—tov- 2019
_ 1+ — 26HE ~—t | 750mt- .. e
Klabjan Slovenia - Istria KLAB]AN
J A EUvY 44
A { 1700 J T TN { 4
4 400504 | 0
150 36 (Urog)
A A7 A7 A A { 10
15 N B 10ha 5500071 Jo
l b P v i 5 1
1 T4 A b 1
a J 20 nt
J &\
Malvazija E.B. 16 100V 25 1.5 v 750mi 3,200
SO2 N 12mg/l
Cuvce £8: 15 - . ‘ e 750mt- S’EEE
Malvazija E.N. 15 100V 500 150 J 750ml 5,50 0
5d 14 S02
Refogk E.B. 15 100V 25 J 750ml 3,000
SO2 N 8mgl/l
Refogk E.N. 09 100V 500150 J 30V A 750ml 5,600
48 A & J 2300 1 SO2
Merlot E.N. 11 100V 500150 J 750ml 5,500
48 A s S0O2
Rumeni Muska t Passito 13 100V 354 944 & 44 500ml 8,000

Jo 300 1
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0 X 0
Vigneti Massa Piemonte 2 Monleale
o
-Montecitorio / vino bianco 10 18660 Nl/?O\/ 2006 vIA 5000 1/ ) 750ml 6,000
-Sterpi ® / vino bianco 100V 1996/06 5000 11/
10 48660 A A ; 750ml 6,000
Ferragu Carlo Veneto 2 Cellore
Recioto della Valpolicella DO CG 50%f 6,900
06 309%1 20% 375ml
Vignai da Duline Friuli Venezia Giulia
Schioppettino IGT 11 100% 750ml 4.300
Morus Nig ra IGT 08i89 ) 100V .. Z50ml 5,100
Verduz zo IGT 10,11 100% 500m! 3,100
Malvasia IGT 100%
alvasia ! . 10 6 1500m| 10,500
Giallo di Tocai 100V
iallo di Tocai ; . 11 , 1500m! 10,500
Macchion dei  Lu pi Toscana 2 Suvere to
—Esperienze © / Toscana IGT 11 ] 80% ) 20V 750ml 4,300
- o 0 v 4 el A 8
. o . 0) i a8 ‘4
—Pilar® / Toscana P assito IGT 11 100% . i A 4 EE 500ml 3,900
- o 4 As a 4
Mani di Luna Umbria 2 Torg iano
Checcarello IGT 15 85V 15V 750ml 3,000
50 J p
SangiovesetapptaCorona—tct— A 7~ 566 27866
1000 ¥ - 2 | A \{
Monte di Grazia Campania 2 Tramonti
Rosso IGT 90%, 10% i 3,000
09 124/ ( ) 750ml
L Acino Calabria 2 San Marco Argentano
—Chora® Rosso/ Calabria IGP 13 dov f20v N 750ml 2,350

-

° 75V 425V d




